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 مراتب علمی   مدارک و  -1

 مدارک تحصیلی   -1-1

 عنوان پایان نامه سال اخذ محل اخذ رشته تحصیلی   مدرک علمی 

 دکترای تخصصی 

 Modeling 1377 فرانسه مهندسی فرآیندهای غذایی 

Simultaneous 

transfer of water 

and solute in a food 

model or meat 

during dehydration 

by immersion in 

multicomponent 

solutions 

 کارشناسی ارشد 

 Prediction of water 1373 فرانسه مهندسی فرآیندهای غذایی 

loss during osmotic 

dehydration of 

agar gel or meat 

pieces using water 

activity Models 

 کارشناسی
  1371 تبریز مهندسی صنایع غذایی
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 مراتب علمی   -2-1

 آخرین پایه  از تاریخ   دانشگاه   مرتبه علمی 

 40 1390 تهران استاد

 11 1386 تهران دانشیار

 8 1379 تهران استادیار

علمی   -2 مقاله)آثار  کتابفهرست  و  طور  ها  به  فرم  این  در  مذکور  عناوین  شرح  به  کامل  مشخصات  درج  با  ها 

 جداگانه و در هر مورد به ترتیب تاریخ انتشار )از قدیم به جدید( نوشته شود( 

نشریهمقاله  -1-2 در  شده  چاپ  انتشار،  های  سال  )نویسندگان(،  نویسنده  نام  )شامل:  داخلی  علمی  معتبر  های 

 و ....(  ISI ،ISC ،CABهای نمایه مجله )ها و همچنین پایگاه، نام و جلد و شماره مجله، صفحهموضوع

 

هينه سازي فرايند توليد برگه هلو با  ب  ،زهرا امام جمعهمحمود صوتي خياباني , محمد علي سحري,   .1

 CAB .281-273(، صفحه : 2) 34، مجله علوم كشاورزي ايران، شماره 1382استفاده از اسمز، 

امام جمعه  ،محمد علي سحري  ،محمود صوتي خياباني .2 بر   ،زهرا  فرايند اسمز  تاثير شرايط  بررسي 

هلو،   برگه  در  آبگيري  ايران، شماره  1382ميزان  كشاورزي  مجله علوم  -283(، صفحه:  2)  34، 

291. CAB  

بكار گيري روش خشك كردن تركيبي )پوشش دادن    ،1383, غلامرضا عسكري،    زهرا امام جمعه .3

برگه هاي نازك سيب، مجله علوم كشاورزي ايران،  خشك كن هوا و مايكرو ويو( در خشك كردن

 CAB .785-777(، صفحه: 3) 35شماره 

امام جمعه .4 آذرخش،زهرا  نيما  ك  ،1383  ,  هاي  شاخص  در  اسمز  فرايند  از  استفاده  يفي خلال  اثر 

 CAB .963-955(، صفحه : 4) 35مجله علوم كشاورزي ايران، شماره سيب زميني منجمد، 

احساني .5 رضا  محمد   , نيا  مويد  جمعهنسرين  امام  زهرا  ارزشيابي حسي صورت   ،1383،  ,  مقايسه 

مجله علوم غذايي  (، % چربي 2.5شير ) گرفته به روي سه نوشيدني تخميري پروبيوتيكي در قياس با 

 ISC .42-36صفحه:  (،2)0 1 و تغذيه، شماره

زهرا    عزيز جنگجو , محمد رضا احساني , سيدمحمدعلي ابراهيم زاده موسوي , مصطفي وليزاده .6

مخلوط   ،1384  ،امام جمعه هاي  پروتئين  نسبي  هيدروليز  كمك  به  كم چرب  بستني  كيفيت  بهبود 

 CAB .782-773(، صفحه : 3) 36مجله علوم كشاورزي ايران، شماره   ،(I) كيموزين بستني با
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عسكري,   .7 جمعهغلامرضا  امام  موسويزهرا  علي  محمد  ويژگي ،  1384  ، ,  ميكروسكوپي  تغييرات 

روش هاي مختلف، ، مجله   هاي بافتي و ظرفيت جذب مجدد آب برش هاي سيب خشك شده با

 CAB .1011-1001(، صفحه : 4) 36علوم كشاورزي ايران، شماره  

زهرا امام   ، عزيز جنگجو, محمد رضا احساني, سيدمحمدعلي ابراهيم زاده موسوي, مصطفي وليزاده .8

بهبود كيفيت بستني كم چرب به كمك هيدروليز نسبي پروتئين هاي مخلوط بستني  ،  1384،  جمعه

 CAB .1517-1509(، صفحه : 6) 36مجله علوم كشاورزي ايران، شماره  ،(II) كيموزين با

جمعه .9 امام  الديني،    زهرا  علاء  بهزاد  و    ،1384,  شده  خشك  كيوي  كيفي  هاي  شاخص  بهبود 

(، صفحه:  6)   36فرمولاسيون آن با استفاده از پيش فرايند اسمز، مجله علوم كشاورزي ايران، شماره  

1421-1429. CAB 

امام جمعه  غلامرضا عسكري, .10 برخي ويژگي   ،1384, محمد علي موسوي،  زهرا  تغييرات  بررسي 

با روش تركيبي خشك كن فيزيكي برگه هاي سيب خشك شده  هواي گرم و مايكروويو،   هاي 

 ISC .14-1(، صفحه: 26) 6مجله تحقيقات مهندسي كشاورزي، 

مطالعه  ،  1384, محمد علي موسوي , كرامت الله رضايي،    زهرا امام جمعهحسين مير سعيد قاضي،   .11

بسته بندي،   اثر زمان و دما بر جذب مواد طعمي در سيستم هاي مدلي نوشابه توسط لاك قوطي

 CAB (.4) 2علوم و صنايع غذايي ايران، 

كفيلي .12 امام جمعه  ، تيوا  تيمسار،    ،زهرا  كازروني  نقاط  ،  1385جهانگير  ميكروبي  بار  ميزان  بررسي 

( و بررسي منشا  اشرشيا كلي و سالمونلا)مختلف لاشه و جستجوي پاتوژن هاي با منشا روده اي  

 CAB (.4) 37پيدايش آنها در خط كشتار گاو، مجله علوم كشاورزي ايران، شماره 

اثر خشك كردن انجمادي با پيش فرايند هاي انزيم  ،  1385زهرا امام جمعه،    ،غلامرضا عسكري .13

 CAB (.4) 37مجله علوم كشاورزي ايران، شماره اختار سيب، بري و اسمزي بر ريز س

استخراج و شناسايي  ،  1385  سيد محمد علي موسوي،  ،زهرا امام جمعه  ،سيد محمد مير حيدري .14

با دي اكسيد كربن فوق   روغن هاي اساسي پوست تازه ميوه نارنج با روش پرس سرد و استخراج 

 CAB (.4) 37بحراني، مجله علوم كشاورزي ايران، شماره 

 ،موسوي سيد محمد علي ابراهيم زاده   ،رحمت ستوده قره باغ   ،زهرا امام جمعه  ،روح الله صادقي .15

وثوقي، پلي سولفوني،  ،  1385  منوچهر  اولترافيلتراسيون  وسيله  به  گلوكز  شربت  رنگبري  و  تصفيه 

 ISC (.3) 7مجله تحقيقات مهندسي كشاورزي، 
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  ، شبانكاره كرامت الله رضايي  ،سيد محمد علي ابراهيم زاده موسوي  ، زهرا امام جمعه،  مريم سلامي .16

نشريه شيمي و  ، PET اندازه گيري جذب عطر و طعم نوشابه گازدار پرتقالي در بطري هاي، 1385

 ISC .(3) 25 ، مهندسي شيمي ايران

حيدري .17 مير  محمد  جمعه  ،سيد  امام  موسوي  ،زهرا  زاده  ابراهيم  علي  محمد  الله  ، سيد  يميني،   يد 

 بهينه سازي فرايند استخراج روغن هاي اساسي پوست تازه ميوه نارنج به روش حلال فوق،  1385

  ISC (.2) 25نشريه شيمي و مهندسي شيمي ايران ،  بحراني

محمد   ،، سيد محمدعلي ابراهيم زاده موسويزهرا امام جمعهفرامرز خداييان، سيد هادي رضوي،   .18

 Dietzia غلظت نمك و نور بر كاروتنوئيد باكتري ,pH ,بررسي اثر دما  ، 1385  امين حجازي،

natronolimnaea HS-1در شرايط Batch  ،  ،مجله علمي پژوهشي علوم و صنايع كشاورزي

 ISC (.5) 20شماره 

بهينه سازي شرايط استخراج صمغ  ، 1386, محمد صفري، زهرا امام جمعهمحمد زاده ميلاني, جعفر  .19

 CAB(. 6) 38مجله علوم كشاورزي ايران، شماره ،  (Ferula galbaniflua) از گياه باريجه

زهرا امام  ،سارا سهرابوندي, امير محمد مرتضويان فارساني, سيد محمد علي ابراهيم زاده موسوي .20

دسر  ،  1386،  جمعه ريزساختاري  و  بافتي  خواص  بر  ها  كننده  پايدار  و  كردن  همگن  اثر  بررسي 

 CAB (.6) 38خامه اي، مجله علوم كشاورزي ايران، شماره 

سليماني،   .21 امام جمعهجابر  قاسمزاده،    زهرا  گرم ،  1387و  باهواي  هويج خشك شده  تيمار  پيش 

 ISC 78پژوهش و سازندگي، شماره .بوسيله آبگيري اسمزي

تغييرات رنگ كنسرو جوجه   ، 1387حامدي،   منوچهر ،  جمعه امام زهرا،  بين جهان كامبيز  .22 ارزيابي 

 39مجله مهندسي بيوسيستم ايران، شماره  تسريع شده،   كباب در طي زمان نگهداري تحت شرايط

(1.) ISC 

بررسي تاثير    ،1387فرد،   پيروزي خليل مير ،  عسكري غلامرضا،  طهماسبي مريم،  جمعه امام زهرا .23

مجله  فرنگي خشك شده با هوا،   پيش فرايند اسمزي بر ويژگي هاي بافتي و ريز ساختاري گوجه

 ISC (.1) 39مهندسي بيوسيستم ايران، شماره 

 ، 1388  گلمكاني، تقي محمد،  رضوي هادي سيد،  حامدي منوچهر ،  جمعه امام ، زهرابرومند عاطفه .24

روي بر  گشنيز  و  شويد  بذرهاي  اسانس  ضدميكروبي  خاصيت  اور بررسي    وس ئاستافيلوكوكوس 
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موريوم  157 7اشرشياكلي   تيفي  آزمايش  سالمونلا  از  استفاده  محيط   با  در  رقت  حساسيت 

 ISC . 4مايع، مجله پژوهشهاي علوم و صنايع غذايي ايران، شماره 

مقايسه  ،  1388،  ، غلامرضا صالحي، و محمد رضا نقويزهرا امام جمعهتيوا كفيلي، هادي رضوي،   .25

ليقوان،   پنير  رسيدن  در طي  شده   جدا  لاكتوباسيلوسهاي  شناسايي  در  و  مولكولي  مجله  روشهاي 

 ISC (.1) 40مهندسي بيوسيستم ايران، شماره 

،  دلخوش  بابك،  رضايي الله كرامت،  جمعه امام  زهرانژاد،   موسوي گلاره .26

هاي  ،  1388 ،خداپرست  حداد حسين محمد آنتوسيانين  و  شيميايي  تركيبات  ميزان  بر  رقم  اثر 

 ISC (.1) 40مجله مهندسي بيوسيستم ايران، شماره ، رقم انار ايراني موجود در آب چهار

27.   ، نيكخواه  جوان  محمد  مستوفي،  يونس  زاده،  مسيب  جمعهعزيزه  امام  بررسي ،  1388،  زهرا 

شاهرودي در شرايط بسته بندي با اتمسفر  تغييرات بيوشيميايي و پوسيدگي خاكستري در انگور رقم

 ISC (.2)  23 مجله علوم باغباني دانشگاه مشهد، شماره تعديل يافته،

 عبدالرضا ،موسوي زاده ابراهيم علي محمد سيد ،جمعه امام زهرا ،ميرسعيدقاضي حسين    .28

 حين در ميكروفيلتر  غشاء گرفتگي بر  فرآيند  پارامترهاي اثر ،  1389،  نويدبخش مهدي اروجعليان،

 ISC .1، شماره 6، جلد مجله پژوهشهاي علوم و صنايع غذايي ايران، انار آب سازي شفاف

 گلوكز  و ساكارز جايگزيني اثر  بررسي ،1389، رسول قاهري، غلامحسن اسدي،  زهرا امام جمعه  .29

مجله پژوهشهاي علوم و  ،  گز  ساختار ريز  و بافتي خصوصيات بر   رژيمي كننده شيرين نوع دو با

 ISC .2، شماره 6، جلد صنايع غذايي ايران

بررسي اثر اسيدهاي  ،  1389، منوچهر حامدي، سيد هادي رضوي،  ، زهرا امام جمعهعاطفه برومند .30

كازئينات سديم فيلم  ساختاري  ريز  و  نفوذپذيري  مكانيكي،  هاي  ويژگي  بر  استئاريك  و  ،  اولئيك 

 ISC (.2) 41مجله مهندسي بيوسيستم ايران، شماره 

اثر پيش تيمار و روش هاي مختلف خشك كردن بر روند  ،  1389،  زهرا امام جمعهسميرا شمايي،   .31

 Agaricusاي )هاي قارچ دكمهو سرعت باز جذب آب ورقه    مقداربافت، رنگ،  خشك شدن،  

bisporus) ،3، شماره 6، جلد مجله پژوهشهاي علوم و صنايع غذايي ايران. ISC 

عالمي، .32 جمعه  اعظم  امام  ميرزايي،  زهرا  الله  حبيب  برخي ،  1390،  بر  تغليظ  دماي  و  فشار  اثر 

 ISC .علوم و صنايع غذايي ايرانخصوصيات كيفي آب هندوانه، 
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سازي خشك كردن اسمزي هويج با  بهينه،  1390، سهراب معيني،  زهرا امام جمعهمينا كارگزاري،   .33

 ISC .224-215(، 2) 42مهندسي بيوسيستم ايران،   ,(RSM) استفاده از روش سطح پاسخ 

بررسي اثر ،  1391، محمد امين محمدي فر،  زهرا امام جمعهعاطفه اميري ريگي، مهر داد محمدي،   .34

مجله   شير،  از  آلانين  فنيل  كارايي حذف  بر  فعال  كربن  غلظت  و  آنزيم  صنايع    تغذيه  علومنوع  و 

 ISC .1شماره  7، جلد غذايي ايران

ميرسعيدقاضي،   .35 امام جمعهحسين  در  ،  1391،  زهرا  ليمونن  فعاليت  تغييرات ضريب  ميزان  بررسي 

ترموديناميكي   مدل  از  استفاده  با  پرتقالي  هاي  نوشابه  مدلي  هاي  -Dortmundسيستم 

UNIFAC ،19 نشريه علمي پژوهشهاي علوم و صنايع غذايي ايران، شماره. ISC 

سمواتي،   .36 جمعهوحيد  امام  حجتي  زهرا  محمد  در  ،  1391  ،،  رئولوژيك  مختلف  مدلهاي  بررسي 

كتيرا صمغ  حاوي  هاي  سال  ،  سوسپانسيون  غذايي،  صنايع  هاي  پژوهش  شماره  22فصلنامه   ،1.  

ISC 

كرمي،   .37 امام جمعهزهره  فرزانه شهرياريزهرا   ، ماهونك  بهبود ويژگي ،  1391،  ، عليرضا صادقي 

 صنايع پژوهشهاي نشزيه،  كيفي كامكوات نيمه مرطوب با فرآيندهاي آبگيري اسمزي و اولتراسونيك

 ISC .4، شماره 22 غذايي، جلد،

ميرزائي،   .38 الله  حبيب  كرمي،  جمعهزهره  امام  خميريزهرا  مرتضي  ماهونك،  صادقي  عليرضا   ، ،

نوشابه پرتقالي،  1391 بيان در  اتانولي ريشه شيرين  فعاليت ضد ميكروبي عصاره  نشريه  ،  ارزيابي 

 ISC .20يي ايران، شمارهعلمي پژوهشهاي علوم و صنايع غذا

موسوي،   .39 زاده  ابراهيم  محمد  سيد  داداشي،  امام جمعهسعيد  ايزهرا  اروميه  عبدالرسول   ،  ،1391  ،

اثر نانوذرات خاك رس و سلولوز بر خواص   بر پايه زيست پليمر پلي )لاكتيك اسيد(:  فيلم هاي 

 ISC .188دو ماهنامه علوم و تكنولوژي پليمر، شماره ، فيزيكي، مكانيكي و ساختاري 

بررسي اثر قدرت يوني و  ،  1391  ،زهرا امام جمعهمهرناز اميني فر ، سيدمحمدعلي ابراهيم زاده ،   .40

فشار همگن كردن بر ويژگي هاي رئولوژيك، توزيع قطر ذرات و ميزان سرم دهي دوغ پايدارشده  

 ISC .2شماره  43مهندسي بيوسيستم ايران ، سال ، با پكتين با متوكسيل بالا

مدل سازي و بهينه سازي  ،  1392  ،زهرا امام جمعهزهره كرمي، قاسم يوسفي، محمد عليپور نجمي،   .41

مجله علوم غذايي و تغذيه،  ،استخراج روغن شاهدانه به كمك اولتراسونيك و با روش سطح پاسخ

 ISC .2سال دهم، شماره 

http://journals.ut.ac.ir/page/article-frame.html?articleId=781578
http://journals.ut.ac.ir/page/article-frame.html?articleId=781578
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اثر حرارت دهي با مايكروويو بر    ،1392،  زهرا امام جمعهپرنگ نيك مرام، محمد سعيد يارمند،   .42

مجله علوم و صنايع غذايي ايران، ،  (Camelus dromedariesعضله راسته شتر يك كوهانه )

 ISC .4سال دهم، شماره 

ميرزايي .43 الله  حبيب  دهناد،  جمعه،  دانيال  امام  داداشيزهرا  سعيد   ، جعفري  مهدي  سيد   ،  ،1392  ،

 در افزايش آن تأثير  و نانوسلولز  كامپوزيتهاى كيتوزان نانو و ضدميكربى حرارتى ويژگيهاى بررسى

 ISC .33فصلنامه علوم تغذيه و صنايع غذايي ايران، شماره كرده،   گوشت چرخ ماندگارى مدت

موسوي،   .44 سيدمحمد  داداشي،  جمعهسعيد  امام  ايزهرا  اروميه  عبدالرسول  خواص   ،1392،  ، 

اسيد   لاكتيك  پلي  هاي  بيونانوكامپوزيت  مورفولوژي  و  آب  بخار  به  نسبت  پذيري  نفوذ  حرارتي، 

(PLA)  ، 4فصلنامه تحقيقات مهندسي كشاورزي، سال چهاردهم، شماره. ISC 

امام جمعه،،  دانيال دهناد، حبيب الله ميرزايي .45 بهينه  ،  1392،  ، سعيدداداشيسيدمهدي جعفري  زهرا 

،  نانوسلولز -سازي ويژگي هاي فيزيكي و مكانيكي نانوكامپوزيت هاي زيست تخريب پذير كيتوزان 

 ISC .3فصلنامه پژوهش و نوآوري در علوم و صنايع غذايي، سال دوم، شماره 

 روش  كاربرد،  1392، محمد رضا احساني، عبدالرسول اروميه اي،  زهرا امام جمعهمهدي فرهودي،   .46

 اتيلن  پلى به بطرىهاى دوغ  از منتول جذب گيرى ميزان  اندازه در پخشى  مايع-  ريزاستخراج مايع

 ISC (.1) 44مجله مهندسي بيوسيستم ايران، شماره ، ترفتالات

 خشك  اولتراسونيك و- اسمز  تيمار پيش اثر ،  1393  ،زهرا امام جمعه  زهره كرمي، قاسم يوسفي، .47

مايكروويو تكميلى كردن گيلاس  خصوصيات بر  با  مهندسي  ،  سياه كيفى  و  فني  تحقيقات  مجله 

 ISC. 2كشاورزي، شماره 

فر،   .48 اميني  امام جمعهمهرناز  بلقيسيزهرا  سبا  بر  ،  1393،  ،  تغليظ شده  پروتئين شير  و  زانتان  اثر 

چرب كم  نمكي  آب  پنير  بافت  از  استرها  رهايش  و  ريزساختار  و  ،  سختي،  تغذيه  علوم  فصلنامه 

 ISC .34غذايي ايران، شماره صنايع 

بررسي اثر فرايند اولتراسو ند بر غير فعال    ،1393  ،، مهناز هاشمي روان  زهرا امام جمعهمريم نفر،   .49

،  (RSMسازي مخمر ساكاروميسس سرويزيه در آب انگور قرمز با استفاده از روش سطح پاسخ ) 

 ISC .1، شماره 45مهندسي بيوسيستم ايران ، سال 

خواص فيزيكي و مكانيكي فيلم زيست    ،1393،  مرضيه ميرزاخاني  زهرا امام جمعه،  محمد اكرامي، .50

 ISC .1، شماره 45مهندسي بيوسيستم ايران ، سال ، تخريب پذير خوراكي حاصل از ثعلب 
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له و ليپاز بر بافت  اثر رسيدن تسريع شده با پروتئاز كپسو،  1393  ،زهرا امام جمعههرناز اميني فر،  م .51

 ISC .1، شماره  45مهندسي بيوسيستم ايران ، سال ، پنير آب نمكي

52.   ، اثر ،  1393 ،، محمد جوكي  زهرا امام جمعهقاسم يوسفي ، سعيد صادقي ، زهره كرمي  بررسي 

با روش سطح   كيفي تمشك  ماندگاري و حفظ خصوصيات  بر  يافته  تعديل  اتمسفر  در  بندي  بسته 

 ISC .3سال يازدهم، شماره  مجله علوم غذايي و تغذيه،، پاسخ

  رچها  شيمياييو    فيزيكي  اصخو  برخي  سيربر و    مطالعه،  1394،  زهرا امام جمعه قاسم يوسفي،   .53

 ISC .3، شماره 7و فناوري غذايي، دوره  در علوم آورينوي   نشريه  (،Prunus d)لوآ قمر

بررسي اثر اسيد اولئيك بر ويژگي هاي    ،1394، ميلاد محمدي كيا،  زهرا امام جمعه محمد اكرامي،   .54

ثعلب فيلم خوراكي  كنندگي  و سد  مهندسي كشاورزي، سال    ،فيزيكي، مكانيكي  تحقيقات  فصلنامه 

 ISC .1، شماره 16

، كرامت الله رضايي، محمد شاهدي، جواد كرامت، الهه لوني،  زهرا امام جمعهرحمت الله زارع زاده،   .55

شناساي،  1394 و  فيتواستروژن  ي استخراج  انار  ، يتركيبات  پوست  از  اسيد  سيرينژيك  و  ،  الاجيك، 

 ISC .1، شماره 46مهندسي بيوسيستم ايران ، سال 

امكان  ،  1394امير نياسري نسلجي،    ، زهرا امام جمعه،ژاله سادات لاجوردي، محمد سعيد يارمند  .56

مهندسي  ،  گلوكان جو دوسر   β  بيوتيك از شير شتر با استفاده از  توليد ماست فراسودمند سين   ي سنج

 ISC .2، شماره 46بيوسيستم ايران ، سال 

زاده،   .57 زارع  الله  جمعهرحمت  امام  جواد  زهرا  اخوان،  رضا  حميد  لوني،  الهه   ، شاهدي،  محمد   ،  ،

مجله علوم و صنايع  ،  رناا   پوستدر    رهعصا  نتوسيانينآ  ها  كيفيو    كمي  شناسايي،  1394بياباني،  

 ISC .49، شماره   12، سالغذايي ايران

  بر   نيتوز  غنرو  ثر ا  سيربر ،  1394زهرا امام جمعه، آرزو كرمي مقدم، سيد علي ياسيني اردكاني،   .58

خو  كنندگيممانعت  و    مكانيكي  يكيفيز   اصخو غذايي  ،  تئينازكيكارافيلم  صنايع  و  علوم  مجله 

 ISC .49، شماره  12، سالايران

  ه، هند د  تشكيل  تتركيبا  شناسايي،  1395،  زهرا امام جمعهمحمد هادي امين افشار، پيمان مهستي،    .59

ر  ندگيزدار با  غلظت  قلاحد ر  شداز  ،  ازشير در    هشد  كشت  ريمارز  سانسا   دنكر   يزپوشانيو 

 ISC .60، شماره 4فصلنامه گياهان دارويي، سال  
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،  ثعلب پايه بر  كيراخو يها فيلم ژيفولورموو  كنندگي سد ،تيارحر   اصخو بر  يكرستئاا سيدا ثر ا .60

اكرامي،  1395 محمد  جمعه،  امام  ايران،  زهرا  غذايي  و صنايع  علوم  سال  مجله  شماره  13،   ،58. 

ISC 

ستوده،    .61 الله  رحمت  موسوي،  علي  محمد  سيد  فرهودي،  جمعهمهدي  امام    تاثير ،  1395،  زهرا 

مجله  (،  PET)  ت ترفتالا  نتقاليا   اصخوو    مكانيكي  ي يژگيهاروي و  بر   م تيتانيو  كسيد دي ا  ذرات نانو

 ISC .60، شماره 13، سال علوم و صنايع غذايي ايران

ريگي .62 اميري  عاطفه  يوسفي،  قاسم  يوسفي،  جمعهشيما  امام  زهرا    ت خصوصيابررس ی  ،  1395،  ، 

مجله علوم و  خلاء و مايكروويو،    يها  تكنيك  سيلهو به  ه شد توليد  تمشك  هكنسانتر   فيزيكوشيميايي

 ISC .57، شماره 13، سال صنايع غذايي ايران

  خلأ  تغليظ يهاروش  ثر ا ، 1395، زهرا امام جمعهعاطفه اميري ريگي، قاسم يوسفي، شيما يوسفي،  .63

مجله علوم و  ،  قرمز و    هسيا   تمشكآب    نياكسيدا  نتيي آ  ها  ي  يژگو و  نگر  حفظ  بر   يووومايكر و  

 ISC .56، شماره 13، سال صنايع غذايي ايران

اكرامي،    .64 جمعه،محمد  امام  مقدم،    زهرا  كرمي   يها  يژگيو  بر   بچر   يسيدهاا  ثر ا،1395آرزو 

مجله علوم و صنايع غذايي  ،   ثعلب  كيراخو  فيلمآب    ربخا،    به  كنندگي  ممانعتو    نيكيمكا  فيزيكي

 ISC .51، شماره 13، سال ايران

يارمند  .65 سعيد  محمد  شفيعي،  جمعهمعصومه  امام  زهرا    تمسفرا  يبند   بسته  ثر ا  سيربر ،  1395،  ، 

، سال  مجله علوم و صنايع غذايي ايران،  سنگك و    يبربر ي    ها   ن نا  ريماندگاروي    بر   ه شد  ح صلاا

 ISC .50، شماره 13

  پاششي   دن كر   خشك  يندآفر   زيسا  بهينه،  1395، حسن اسدي،  ، زهرا امام جمعهمريم احمدي راد .66

، شماره  13، سال  مجله علوم و صنايع غذايي ايران، ،  پاسخ  سطح روش    از  ده ستفا ا   با  خته ا  ل غاآب ز

50. ISC 

يوسفي،    .67 امام جمعه،قاسم  كرمي،    زهرا  در    موثر   مل اعو  زيسا  بهينهو    زيسا  لمد ،  1395زهره 

،  پاسخ  سطحروش    با(  Rabus fruticocus L  تمشك سياه   كيفي  تخصوصيا  بر   دنكر   خشك 

 ISC .50، شماره 13، سال مجله علوم و صنايع غذايي ايران
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68.  ( توت  شاه  تفاله  از  اولتراسونيك  امواج  كمك  به  پكتين  استخراج  شرايط  سازي   Morusبهينه 

nigra L.)  ،  ، پزوهشهاي علوم و  ،  1396،  زهرا امام جمعهوحيد مسيبي ، فريده طباطبايي يزدي

 ISC .46صنايع غذايي ايران، شماره 

روي   .69 بر  انار  پوست  عصاره  حاوي  سديم  كازئينات  خوراكي  فيلم  ضدميكروبي  خواص  بررسي 

،  مجله علوم و صنايع غذايي ايران،  1396،  زهرا امام جمعهآرزو كرمي مقدم ،  ،  گوشت چرخ كرده

 ISC .67، شماره 14سال 

70.   ، يارمند  سعيد  محمد   ، لاجوردي  سادات  جمعهژاله  امام  نسلجي  زهرا  نياسري  امير   ،  ،1396 ،

بررسي اثر صمغ زانتان بر خصوصيات فيزيكي و ميكروبي ماست فراسودمند سين بيوتيك از شير 

از   استفاده  با  ايران،  ر دوس  جو  گلوكان–βشتر   . 67، شماره  14، سال  مجله علوم و صنايع غذايي 

ISC 

بهينه سازي شرايط استخراج پكتين  ،  1396،  فريده طباطبائي يزدي  جمعه،  زهرا امام،  وحيد مسيبي .71

 ISC . 63، شماره 14، سال مجله علوم و صنايع غذايي ايرانت، با روش غرقابي از تفاله شاه تو

دانشگر،   .72 جمعهسارا  امام  زادهزهرا  آقاقلي  رويا  معيني،  سهراب  خواص ،  1397،  ،  بررسي 

رئولوژيكي، بافتي و ماندگاري نان بدون گلوتن با استفاده از آرد سورگوم، نشاسته سيب زميني و  

 ISC .79، شماره 15مجله علوم و صنايع غذايي ايران، سال ، صمغ زانتان

گنجلو .73 علي  امام جمعه،   مينا سالارنيا،  مكر زهرا  بي  ماندانا  فيزيكي، سد  ،  1397،  ،  هاي  ويژگي 

شاهدانه روغن  حاوي  سديم  كازئينات  پايه  بر  خوراكي  فيلم  ميكروبي  ضد  و  فصلنامه    ، كنندگي 

 ISC .19، شماره 5فناوريهاي نوين غذايي، سال  

فرد،   .74 سليماني  جمعهصديقه  امام  عسكريزهرا  غلامرضا  شاهدي،  محمد  اعمال  ،  1397،  ،  تاثير 

بر فاكتورهاي كيفي پخت كيك فنجاني مجله علوم و صنايع غذايي ايران،  ،  ساسپتور در مايكروفر 

 ISC .79، شماره 15سال 

بررسي اثرات شرايط خشك كردن بر  ،  1397،  زهرا امام جمعهمنصوره گرانپور، غلامحسن اسدي،   .75

حلوايي كدو  ي  تخمه  روغن  پودر  شيميايي  و  فيزيكي  غذايي  ،  خصوصيات  صنايع  و  علوم  مجله 

 ISC .81، شماره 15ايران، سال 

توليد امولسيون روغن  ،  1397، غلامرضا عسگري، امير رضوانخواه،  زهرا امام جمعهساناز مالك،   .76

با استفاده از تركيب صمغ عربي و پروتئين   (Descurainia Sophia)در آب از روغن خاكشير  
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اكسيداسيون شاخص  بر  اولتراسوند  اثر  و  پايداري  افزايش  منظور  به  شده  تغليظ  پنير  مجله  آب   ،

 ISC، 78-61، صفحات 2شماره  17تحقيقات مهندسي صنايع غذايي، سال 

زارعي،   .77 نسترن  جمعه،  امام  عزيزي،  ،  زهرا  حسين  بر  ،  1397محمد  گوار  صمغ  اثرات  بررسي 

،  15علوم و صنايع غذايي ايران، سال    مجله،  خصوصيات حسي و بافتي مافين تهيه شده از آرد برنج

 ISC. 216-205. صفحات 78شماره 

تاثير به كارگيري كنسانتره پروتئين  ،  1397، محمد حسين عزيزي،  زهرا امام جمعهنسترن زارعي،   .78

فاقد گلوتن بافتي و مولفه هاي رنگي مافين  بهبود خصوصيات حسي،  پنير در  مجله علوم و    ،آب 

 ISC .166-155. صفحات 78، شماره 15صنايع غذايي ايران، سال 

بررسي ويژگي هاي    ،9813،  زهرا امام جمعهمحبوبه پيشان، غلامرضا عسگري، مجيد جمشيديان،   .79

اكتينيل   نشاسته  از  استفاده  با  كلسترول  بدون  كم چرب  مايونز  فيزيكوشيميايي سس  و  رئولوژيكي 

 ISC .201-191، صفحات 1، شماره 50سال مجله مهندسي بيوسيستم ايران، ، سوكسينات و صمغ

مقايسه روش كم انرژي و پرانرژي    ،1398سعيد صادقي، مير خليل پيروزي فر، زهرا امام جمعه،   .80

مجله علوم و  ،  در ساخت نانوامولسيون روغن هسته انار حاوي مخلوط سورفكتانت هاي غير يوني

 ISC.  82-73. صفحات 86، شماره 16صنايع غذايي ايران، سال 

ذات الله عاصمي، حميد توكلي پور، رضا شرافتي چالشتري،   زهرا امام جمعه،نويد مزروعي آراني،   .81

تاثير مصرف عسل حاوي باسيلوس كواگلانس بر شاخص هاي التهابي و استرس اكسيداتيو  ،  1398

نفروپاتي ديابتي به  بيماران مبتلا  -23، صفحات  86، شماره  13، مجله علوم پزشكي قم، سال  در 

31. ISC 

با نانوذرات ژلاتين ساخته    D3درون پوشاني ويتامين  ، 1398،  زهرا امام جمعهسميه مير آقايي،   .82

اي دو مرحله  به روش ضد حلال  ايران، سال  ،  شده  غذايي  و صنايع  علوم  .  90، شماره  16مجله 

 ISC. 85-79صفحات 

نماينده،   .83 جمعهسحر  امام  موسوي،  زهرا  زاده  ابراهيم  علي  محمد  سيد  آبادي،  هاشم  حسن  سيد   ،

بهينه يابي پارامترهاي دما، غلظت مالتودكسترين و فشار اتمايزر در خشك كردن پاششي    ،1398

مجله  ،  عصاره تركيبي چاي ترش و گل راعي بر خصوصيات كيفي و كمي پودر با روش سطح پاسخ

 ISC. 172-155، صفحات 1شماره  18تحقيقات مهندسي صنايع غذايي، سال 
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مقايسه فعاليت ضد ميكروبي عصاره   ،1398، عليرضا شهاب لواساني، زهرا امام جمعههدي پارسه،  .84

هاي استخراجي )آبي، آلي و آنتوسيانين( از بخش هاي مختلف انار )پوست، آب و هسته( بر روي 

سرئوس باسيلوس  و  اشرشياكلي  اورئوس،  استافيلوكوكوس  تيفي،  سالمونلا  پاتوژن  هاي  ، باكتري 

 ISC. 111-99. صفحات 92، شماره 16مجله علوم و صنايع غذايي ايران، سال 

بهينه سازي توليد و اصلاح خصوصيات    ،1398، غلامرضا عسگري،  زهرا امام جمعهامين نجفي،   .85

ابگريز  سولفون  پلي  نانوفيبري  غشاء  ايران،  ،سطحي  بيوسيستم  مهندسي  شماره  50سال  مجله   ،3  ،

 ISC. 656-643صفحات 

كوهساري،   .86 امام جمعه،فاطمه  يارمند،    زهرا  سعيد  و  ،  1398محمد  استويا  با  اثر جايگزيني شكر 

افزودن آرد دانه چيا و ايزوله پروتئين نخود بر خصوصيات كيفي و رئولوژيكي مافين بدون گلوتن  

برنج آرد  از  ايران،  ،  تهيه شده  بيوسيستم  مهندسي  . 670-657، صفحات  3، شماره  50سال  مجله 

ISC 

تغييرات فيزيكوشيميايي ايزوله پروتئين آب پنير پس از   ،1398،  زهرا امام جمعههيمن نوربخش،   .87

،  4، شماره  50سال  مجله مهندسي بيوسيستم ايران،  ،  واسرشته شدن، آبكافت آنزيمي و درهم تنيدن

   ISC. 881-873صفحات 

مقدم،   .88 مريم  محمديان،  مريم سلامي، مهدي  امام جمعهنسيم حاجيان،  بستتي    ،1399،  زهرا  توليد 

فراسودمند كم چرب بر پايه شير شتر غني شده با كازئين شيرشتر و هيدروليزات هاي آنتي اكسيدان  

 SCOPUS ،ISC. 102-95،  2، شماره 7، مجله بيوتكنولوژي غذايي كاربردي، سال آن

بررسي  ،1399، امير نياسري نسلجي،  زهرا امام جمعهژاله سادات لاجوردي، محمد سعيد يارمند،   .89

ظرفيت   و  پروبيوتيك  هاي  باكتري  ماني  زنده  بر  زانتان  و  خرنوب  لوبياي  صمغ  دو  افزودن  تاثير 

شتر  بيوتيك  سين  ماست  آب  ايران،  نگهداري  غذايي  صنايع  و  علوم  پژوهشهاي  ،  16  سال ،  مجله 

 ISC .143-131، صفحات 61شماره 

لطفيان،   .90 فهيمه  كرمي،  جمعهمصطفي  امام  معيني،  زهرا  سهراب  و    ،1399،  مرغ  تخم  سفيده  نقش 

مجله علوم و صنايع  ،  در مدت زمان ماندگاري و ويسكوزيته نوشيدني شير شكلاتي pH افزايش

 SCOPUS ،ISC. 146-137. صفحات 99، شماره  17غذايي ايران، سال 
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بررسي اثر بسته بندي اتمسفر اصلاح  ، 1399، زهرا امام جمعهمعصومه شفيعي، محمد سعيد يارمند،  .91

تافتون نان  ماندگاري  روي  بر  سال  ،  شده  ايران،  غذايي  صنايع  و  علوم  شماره  17مجله   ،106 .

   SCOPUS ،ISC. 73-63صفحات 

بررسي اثر   ،1400،  زهرا امام جمعهسيده فاطمه صادقيان مطهر، مريم سلامي، شهره آريايي نژاد،   .92

نان بدون گلوتن .  3، شماره  14سال  ، فصلنامه ايمني زيستي،  پروتئين و پپتيدهاي كينوا در كيفيت 

 ISC .36-36519صفحات 

تاثير هيدروكلوئيد نشاسته  ،  1401، سارا جعفريان،  زهرا امام جمعهرزا رفيعي، ليلا روزبه نصيرايي،   .93

مجله علوم و صنايع غذايي  ،  برنج بر ميزان چربي و ويژگي هاي رئولوژيك پنير موزارلاي كم چرب

 SCOPUS ،ISC. 375-365. صفحات 122، شماره 19ايران، سال 

امام جمعهپانته آ صالحي زاده، مسعود تقي زاده،   .94 پارامترهاي مختلف برروي  ،  1401،  زهرا  تاثير 

اكسايد اتيلن  استات سلولز پلي  الكتروريسي شده  نانو  الياف  مجله علوم و صنايع  ،  قطر و ساختار 

 SCOPUS ،ISC. 383-371. صفحات 124، شماره  19غذايي ايران، سال 

 
)شامل: نام نویسنده )نویسندگان، سال انتشار، موضوع،   المللیهای معتبر بینهای چاپ شده در نشریهمقاله -2-2

 مجله(  (Q)و چارک  (IF)ضریب تأثیر  ،های نمایه مجلهها و همچنین پایگاهنام و جلد و شماره مجله، صفحه 

1. Emam-Djomeh Z., Djelveh G., Bonin P. and Sirami J. (1996) Maîtrise du transfert 

simultané d'eau et de soluté en déshydratation osmotique des viandes, Viandes 

Produits Carnés, 17 (6), pp 345-346. SCOPUS 

2. Emam-Djomeh Z., Djelveh G. and Gros J.-B. . (2001) Osmotic dehydration of 

foods in a component-multi  solution. Part I. Lowering of solute uptake in agar 

gels: Diffusion considerations, Lebensm.-Wiss. U. –Technol. (LWT), 34, pp 312-

318. JCR, Q1 (IF=6.056) 

3. Djelveh G., Gros J.-B., Emam-Djomeh Z., (2001) Osmotic dehydration of foods 

in a component-multi t solution. Part II. Water loss and solute uptake in agar gels 

and meat, Lebensm.-Wiss. U. –Technol. (LWT), 34, pp 319-323. JCR, Q1 

(IF=6.056) 

4. Askari G. R., Emam-Djomeh Z. and Mousavi S. M., (2006) Effects of Combined 

Coating and Microwave Assisted Hot-air Drying on the Texture, Microstructure 

and Rehydration Characteristics of Apple Slices, Food Science and Technology 

International, 12 (1), pp. 39-46. JCR, Q2 (IF=2.638) 

5. Mortazavian A. M., Ehsani M. R., Mousavi S. M., Reinheimer J. A., Emam-

Djomeh Z., Sohrabvandi S. and Rezaei K. (2006) Preliminary investigation on the 

combined effect of heat treatment and incubation time on the viability of the 
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Drying Technology, 24, (1), pp. 45-50. JCR, Q2 (IF=3.556) 

7. Jenab E., Rezaei K. and Emam-Djomeh Z. (2006), Canola oil extracted by 
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of Lipid Science and Technology, 108, pp. 488-492. JCR, Q3 (IF=3.196) 

8. Madadlou A., Khosroshahi A., Mousavi S. M., and Emam-Djomeh Z., (2006) 
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various temperatures, Journal of Dairy Science, 89, (7), pp. 2359-2364. JCR, Q1 

(IF=4.225) 

9. Madadlou A., Khosroshahi A., Mousavi S. M., and Emam-Djomeh Z., (2006) 
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Cheese Made with Different Concentrations of Starter Journal of Dairy Science, 

89, (9), pp. 3318-3325. JCR, Q1 (IF=4.225) 

10. Ghanbarzadeh B., Oromiehie A.R., Musavi M., Emam-Djomeh Z., Razmi Rad. 

and Milani J. (2006), Effect of plasticizing sugars on rheological and thermal 
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International, 39, pp. 882-890. JCR, Q1 (IF=7.425) 

11. Emam-Djomeh Z., Dehghannya J., and Sotudeh Gharabagh R., (2006), 
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 طرح جندي شاپور مشترك بين فرانسه و ايران )گزارش طرح(، 1398،  ترلكن تحت ناگهاني

جمعه،   -12 فر   زهراامام  سلامی  مریم  و  عسگری  غلامرضا  همکاری  بخشبا  سلامتي  و  طبيعي  هاي  نوشيدني  ،  مولاسيون 

 )فناوري(  اكسير هوربه سفارش شركت ، 1398
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 نام و نام خانوادگی: دکتر زهرا امام جمعه 

 تا تاریخ  از تاریخ   سابقه همکاری با فرهنگستانها  

 -  - عضو وابسته 

 تا کنون  1931/11/2 همکار مدعو  

 1041پژوهشی انجام شده در فرهنگستان تا  –عناوین فعالیتهای علمی  

• 

شرکت فعال در جلسات شاخه،  

مشارکت در انجام امور محوله به  

 معرفی کاندید –شاخه )اظهار نظرها  

مهندس برجسته، پیشنهاد عنوان سخنرانی یا  

 ( ... همایش، معرفی اعضای جدید و
 

• 

همکاری در اجرای طرحهای  

راهبردی کلان فرهنگستان  

 (علوم)عنوان طرح، سال اجرا

آیندهنگری وضعیت کشاورزی و منابع  
 طبیعی با توجه به تغییرات جهانی )جمعیت،

طرح کلان گروه علوم   -
 » کشاورزی با عنوان

فاز سوم با عنوان: »اثرات تغییر   -اقلیم و ساختار نظام جهانی(«
 اقلیم بر منابع پایه، تولیدات کشاورزی، منابع طبیعی و محیط 

مدیر طرح: دکتر عباس   -زیست« « )بخش علوم و صنایع غذایی( 
 ( در حال اجرا1049تا )1041شریفی تهرانی، سال 

  

 » طرح کلان گروه علوم کشاورزی با عنوان -
آیندهنگری وضعیت کشاورزی و منابع  

 طبیعی با توجه به تغییرات جهانی )جمعیت،
 

 فاز دوم با عنوان: » بررسی فناوریهای نوین بومسازگار در کشاورزی و منابع طبیعی« )بخش  -اقلیم و ساختار نظام جهانی(«

 1041تا  1933مدیر طرح: دکتر عباس شریفی تهرانی، سال  -علوم و صنایع غذایی( 

 طرح کلان گروه علوم کشاورزی با عنوان »آیندهنگری وضعیت کشاورزی و منابع طبیعی با توجه به تغییرات جهانی )جمعیت، اقلیم و  -

 فاز اول با عنوان: »بررسی وضعیت موجود تولیدهای زراعی، باغبانی، دامی و منابع طبیعی به روش مطالعات  -ساختار نظام جهانی(«

 1931تا 1931مدیر طرح: دکتر عباس شریفی تهرانی، سال -اسنادی و تنظیم گزارش« )بخش علوم و صنایع غذایی(

 عضو کمیته تواس فرهنگستان علوم •

 :فعالیتهای بین المللی مرتبط با فرهنگستان علوم•

 به درخواست آسا )معرفی کاندیدا و ارسال زندگی نامه علمی خانمها دکتر زهرا امام جمعه، دکتر افسانه صفوی و دکتر فاطمه جمالی -

 به معاونت محترم پژوهشی در خصوص درخواست آسا برای معرفی کاندیدای زن دانشمند واجد شرایط برای درج زندگینامه 

 -علمی ایشان در کتاب »شرح حال دانشمندان زن در آسیا« با هدف معرفی برجستهترین دانشمندان زن آسیا/اقیانوسیه در زمینه

 های علم، تکنولوژی، مهندسی، و ریاضیات؛ که در نتیجه آن خانم دکتر زهرا امام جمعه از طرف آسا برای کسب این عنوان

 2411پذیرفته شد و نام و زندگینامه ایشان در کتاب مذکور نوشته شد؛ (

 TWASعضویت در آکادمی علوم جهان ،-


