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   جمالیان  ج مجذوبی ، م   مصباحی  غ   سریری  ف   فرحناکی ع    

 اثرتفاله چغندر قند بر کیفیت نان بربری 

1389سا ل   17-26ص  1شماره   6نشریه پژوهشهای علوم و صنایع غذایی ایران جلد   

 

سریری  ف  مصباحی  غ   جمالیان  ج مجذوبی  م  فرحناکی  ع     

 تاثیر افزودن پودر تفاله گوجه فرنگی و پودر تفاله چغندر قند بر خواص فارینوگرافی خمیر نان 

1390سال  32(  2شماره)  8دوره   فصلنامه علوم و صنایع غذایی ایران    

 

مقصود لو  یجمالیان  ج  موسوی نسب  س  موسوی نصب  م  مصباحی  غ     

 یخ پوشانی میگوی منجمد با استفاده از هیدروکلویید کیتوزان بمنظور بهبود ویژگیهای کیفی آن

1392سال  1-17ص  5نشریه فن آوری و نگهداری مواد غذایی جلد   

 

جمالیان  ج  موسوی نسب  م  موسوی نسب  س  مصباحی  غ     

 ارزیابی کیفی کیتوزان تولیدی از پوسته میگو و کیتوزان تجاری پوسته خرچنگ 

163-174ص  11فصلنامه علوم وصنایع غذایی ایران  جلد   

 

جمالیان  ج بهروزه  س  شاه ولی  م     

طقه مورد مطالعه جنوب استان کرمان بررسی کالری دریافتی روزانه خانوارهای روستایی: من  

130-137ص   2ش    2مجله دانشگاه علوم پزشکی جیرفت  جلد   



 مقاله های ارایه شده در کنفرانس های داخلی:

مقصود لو  یجمالیان  ج  موسوی نسب  س  موسوی نصب  م  مصباحی  غ     

 تولید کیتوزان از پوسته میگو و بر رسی برخی از خصوصیات فیزیکی آن 

1389سومین همایش میگوی ایران   

 

مقصود لو  ی   جمالیان  ج  مصباحی  غ موسوی نسب  س  موسوی نصب  م     

 مقایسه استفاده از لعاب دهی یخی آب وکیتوزان بر خصوصیات کیفی میگوی منجمد 

1389نخستین همایش ملی فر آوری و بهداشت فر آورده های شیلاتی    

 

جمالیان  ج   ف  کدیور  م  فرحناکی  ع    مجذوبی  م  روشن  

رطوبتی گندم بر خصوصیات خمیر و نان  -نشاسته حرارتی تعیین اثرات  

1391کنگره ملی پژوهشگران و نخبگان ایمنی غذا ) از سفره تا غذا(   

 

جمالیان  ج موسوی نسب  م  موسوی نسب  س  مصباحی  غ     

 بر رسی ویژگیهای کیتوزان حاصل از میگوی خلیج فارس و تولید فیلم خوراکی از آن

1391همایش ملی آبزیان   
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