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 مراتب علمی   -1-2
 آخرین پایه از تاریخ  دانشگاه   مرتبه علمی

 52 1385بهمن  تربیت مدرس استاد 

  1381تیر  تربیت مدرس دانشیار 
  1376دی  تربیت مدرس استادیار 
  1370دی  تربیت مدرس مربی

 سوابق همکاری    -1-3
 تا تاریخ از تاریخ  ها سابقه همکاری با فرهنگستان

 1394 1376 فرهنگستان زبان و ادب فارسی عضو وابسته
 ادامه دارد  1394 فرهنگستان علوم همکار مدعو

 

 :  های علمیها و نشانهای پژوهشی، جایزهها، طرح، کتابمقالات -2
 ؛ مقاله 100 بیش از  های معتبر داخلی:های چاپ شده در نشریهمقالهتعداد  •

 ؛ مقاله 180 بیش از المللی: های معتبر بینهای چاپ شده در نشریهمقالهتعداد  •

 ؛150حدود  های داخلی:ه شده در همایشهای ارایمقالهتعداد  •

 . 20حدود  المللی:های بینه شده در همایشهای ارایمقالهتعداد  •

)نام نویسنده، تاریخ، عنوان، نام مجله، شماره جلد، شماره مجله و  تبصره: شرح مقالات شامل
)مقالات به ترتیب از جدید به   صفحات( در چهار بند فوق به صورت جداگانه ضمیمه شود

 است.  ، در فایل ضمیمه آمدهقدیم( 
 )نام کتاب، انتشارات، سال انتشار(  های تالیف شده:کتابعناوین  •

 ؛1381، اندیشمند، شیمی واکنش های قهوه ای شدن در مواد غذایی -1
 ؛1381شیمی ترکیبات رنگی در مواد غذایی، اندیشمند،  -2
 ؛1381ترکیبات ضدمغذی در خوراک انسان، دام و آبزیان، اندیشمند،  -3
،  تا کنون 1377 فرهنگ واژه های مصوب فرهنگستان، گروه واژه گزینی شاخه صنایع غذایی -4

 ؛ادب فارسی زبان و فرهنگستان
، 1394 - 1377 هزار واژه تغذیه و علوم و فناوری غذا، گروه واژه گزینی شاخه صنایع غذایی -5

 .فرهنگستان زبان و ادب فارسی

 
 )نام کتاب، انتشارات، سال انتشار(  های ترجمه شده:کتابعناوین  •
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 )عنوان، سال اجرا، مجری/ همکار( های پژوهشی: طرحعناوین  •

 )درج در رزومه(؛   ملی، استانی و موسسه ایطرح تحقیقاتی  10بیش از انجام  -

 )درج در رزومه(. داخلی و خارجی ( Patentنوآوری و اختراع ) 10ثبت  -
 
 آثار هنری:  •

 های علمی داخلی:ها و نشانجایزه •

جایزه علمی  ، دانشگاه تربیت مدرسدر  پژوهشگر برتر و  استاد نمونه، استاد تلاشگر -
 .جشنواره دکتر هدایت 

 
 المللی:های علمی بینها و نشانجایزه •

 . ISC فناوری و علم پایش و علوم موسسه استنادیجهان در  %1جز دانشمندان پر استناد برتر  -
 

 داشتن خدمات ارزشمند در سازندگی و ارتقای سطح علمی و پیشرفت کشور:   -3
 سوابق علمی اجرایی:  •

 

دانشکککده، دبیککر جککذب هیککات معاون پژوهشييی    ،رئیس دانشکده  ،مدیر گروهعنوان  ه  ب  -

 ؛دانشگاه تربیت مدرسرییس دانشگاه در  و جانشین علمی، مشاور

 عضو فرهنگستان زبان و ادب فارسی. -
 

 عناوین خدمات ارزشمند:   •

دکتککری و کارشناسککی، ارشککد و  نککویس و برنامککه ریککزی دروس دوره  تهیه و تنظیم پیش  -

 ؛دیگر تادانسرفصل دروس آن به همراه اس

شورای   و عضو کمیته های  عضو کمیته ارزیابی مدارک دانش آموختگان خارج از کشور  -

  و برنامه ریزی وزارت علوم، نماینده وزیر و عضو هیات امنککا در چنککد موسسککه؛گسترش 

 نماینده وزیر علوم در نظام مهندسی کشاورزی و منابع طبیعی استان قم؛

دبیر کمیته منتخب و عضو کمیته تخصصی و عضو اصلی در هیات ممیزه دانشگاه هککا و   -

 مرکزی.
 

 ها: عضویت* 
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و انجمن های علمی و تخصصی، هیات تحریریه مجلات و سردبیری عضویت در مجامع    -

 مجله، داور تخصصی برخی از مجلات داخل و خارج.

 دانشجویان و یا پژوهشگران شایسته: پرورش -4
   دکترای تخصصی: •

 نفر 15حدود تحت راهنمایی : 
 نفر 15حدود  تحت مشاوره :

دانشجوی پست دکتری؛   2راهنمایی  -  
 

 کارشناسی ارشد:  •

 نفر 40حدود تحت راهنمایی : 
 نفر  30حدود تحت مشاوره : 

 

  -1394های ) پژوهشی انجام شده در فرهنگستان در سال  –عناوین فعالیتهای علمی  -5

 (:تاکنون

 

 های فرهنگستان)نوسینده، تاریخ، عنوان مجله، شماره مجله( مقالات مندرج در مجله -

پژوهش های راهبردی در علوم کشاورزی و منابع  ، 1398)سیف زاده و سحری،  :مقاله* 

 طبیعی( 

 

مقالات مندرج در سایر مجلات با ذکر عضویت نویسنده در فرهنگستان)نوسینده، تاریخ،  -

 عنوان مجله، شماره مجله( 

 

 دبیر علمی همایش)عنوان همایش، تاریخ(  -

 . دفعه دبیر همایش های ملی یا بین المللی 5* 

 

 شرکت در جلسات همایش و یا سخنرانی)عنوان سخنرانی، تاریخ(  -

 .شرکت در اکثر جلسات همایش و سخنرانی در فرهنگستان* 
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های گروهی و کمیسیونهای بینها، شاخه عضویت و شرکت در در شوراها،کارگروه -

 داخلی فرهنگستان  

 . شرکت در کارگروه شاخه صنایع غذایی* 

 

 المللی از طرف فرهنگستان ها و مجامع علمی بینشرکت در کارگاه -

 

 های پژوهشی فرهنگستان علوم)عنوان طرح، سال اجرا( همکاری در اجرای طرح -

 ؛"صنایع غذایی ارزیابی مجلات رشته"همکاری در طرح * 

 ."بررسی وضع موجود تولیدهای زراغی باغی و دامی"همکاری در طرح *  

 "ییغذا ع یبر صنا میاقل رییاثر تغ "در طرح  یهمکار* 
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