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 زندگینامه علمی  

 كريم  دكتر گیتی
 دانشکده دامپزشکی دانشگاه تهران  بازنشسته تاد اس

 فرهنگستان علوم جمهوری اسلامی ايران  گروه دامپزشکی عضو وابسته 

 
 

 از دانشكده دامپزشكي دانشگاه تهران   1345فارغ التحصيل دكتراي دامپزشكي در سال  * 

 از دانشكده بهداشت دانشگاه تهران   1348) ماستر بهداشت عمومي( در سال  MPH*اخذ مدرك 
 1354در رشته علوم و صنايع شير از دانشكده كشاورزي دانشگاه ردينگ انگلستان در سال   MSC* اخذ مدرك 

 1366* اخذ مدرك تخصص در رشته علوم و صنايع شير از وزارت فرهنگ و آموزش عالي در سال  

 

 : عناوين
 1345* كسب عنوان دانشجوي ممتاز در سال 

 1378* كسب عنوان زنان نام آور در سال 

 1387دريافت تنديس دكتر هدايت دومين جشنواره صنايع غذايي در سال  * 
 1396كسب عنوان پژوهشگر پيشكسوت نمونه ودريافت مدال علمي پژوهش از دانشگاه تهران در سال * 

 1398علم در ارديبهشت   دريافت جايزه مريم ميرزاخاني در دومين جشنواره زن و *

 
 

 :  سوابق خدمت 

   1352* استاديار تمام وقت دانشكده دامپزشكي دانشگاه تهران سال 

   1358* دانشيار تمام وقت دانشكده دامپزشكي دانشگاه تهران سال 

 1369* استاد تمام وقت دانشكده دامپزشكي دانشگاه تهران سال 
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 : مقالات علمی منتشر شده در مجلات علمی داخلی 
 

1-   ، ويبريوپاراهموليتي(1354گيتي و قزوينيان، رحيم )كريم  آن.  از  نامهكوس و مسموميت غذائي حاصله  دامپزشكي    .  دانشكده 
 .  لجلد او  .  31سال  . دانشگاه تهران

   

.  و روش سنجش پيرووات موجود در شير . مقايسه روشهاي معمول در تعيين كيفيت باكتريولوژيكي شير  ( 1354گيتي )م، كري  -2
 . جلد دوم . 31سال  .دانشكده دامپزشكي دانشگاه تهران  نامه

   
پور   كريم،   -3 نواب  ) گيتي و  ثريا  باقي (1357،  بررسي وجود  بيوتيكها در شير خام  .  آنتي  ايران مانده  دانشكده  .  . مجله بهداشت 

 . دانشگاه تهران.  بهداشت
   

ت اسيديته در طول مدت  . بررسي كيفيت دوغهاي كارخانه اي در منطقه تهران و تغييرا(1359، سهيلا )كريم، گيتي و روحاني  -4
 جلد دوم .  . 36سال   . دانشكده دامپزشكي دانشگاه تهران . نامهنگهداري آن

   

. پيشنهاد يك پيش نويس براي تدوين استاندارد ماست . نامه دانشكده دامپزشكي  ( 1359سرور )  پور،   ، گيتي و حاجيان كريم  -5
 . جلد سوم  . 36سال   .دانشگاه تهران 

 

مجله بهداشت  .آلودگي پنير سفيد به آفلاتوكسين   . بررسي( 1360، جلال ) ريم، گيتي و كردي، كمحمود ويدا و شاهين، پروانه ،   -6
 .  1-4شماره  . سال دهم  . ايران

   

)پرو  و گيتي    ،   م كري  -7 ، جلال  و كردي  ويدا   ، در  (1360انه  آفلاتوكسين  به  خام  آلودگي شير  بررسي  . مجله .  تهران  منطقه 
 1-4شماره  .سال دهم . بهداشت ايران

 
براي نگهداري  . بررسي زمان بقاي استافيلوكوك طلائي در آب نمك مورد استفاده  (1361سوسن )، گيتي و سيماني ، كريم  -8

 . 2و  1شماره   .37سال  . پنير ايراني. نامه دانشكده دامپزشكي
 

.  نامه دانشكده دامپزشكي  . عمده شير شتر درمنطقه تركمن صحرا. بررسي تركيبات  (1366، گيتي و كوگلاني، آي تن ) كريم  -9 
 .   1شماره  .42سال 

   
شماره   .   42سال    . نامه دانشكده دامپزشكي   ، بات شير بز نژاد سانن دو رگ. بررسي تركي( 1366احمد )   ، ، گيتي و لطفيكريم  -10
1   . 

  . . نامه دانشكده دامپزشكيمشكلات توليد آن در نقاط گرمسير  و محاسن و  UHTليزه  ي . شير استر(1369گيتي ) كريم ،   -11 
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 . 1شماره  .45سال 

ه انسان . مجله دانشكده . شير بز و ميش و نحوه استفاده از آن در تغذي( 1372غلامرضا )  ، نيكبخت بروجني  و، گيتي  كريم  -12
 .   4و  3شماره   .48دوره    .دامپزشكي 

   

)كريم  -13 گيتي  د( 1372،  پر شدن  آماده  پاستوريزه  شير  هاي  بهداشتي شيشه  بررسي وضعيت  پاستوريزه .  شير  كارخانجات  ر 
 .  4و  3شماره   .48دوره  . . مجله دانشكده دامپزشكيتهران

 

رضويلر  كريم،   -14 و  ودوگيتي  آخوندزاده،  و  )  ، د  كننده ( 1374افشين  آلوده  عوامل  به  سنتي  هاي  بستني  آلودگي  بررسي   .
 .  2و  1شماره   .50دوره  . مجله دانشكده دامپزشكي  . مسموميت ها و عفونت هاي  غذائي

 

هر شيراز .  . بررسي ميزان آلودگي انسان به ليستريا مونوسيتوژنز در ش(1376يژن )، ب، گيتي و جهانباني، رويا و كريمفيروزي  -15
 . 76پائيز   . 36شماره  .مجله پژوهش و سازندگي 

 

. مطالعه ميزان آلودگي شيرهاي تحويلي به كارخانجات شير پاستوريزه  (1378بكائي ، سعيد و خراساني، اكبر )  و، گيتي  كريم  -16
 . (42-41-40)شماره  . . مجله پژوهش و سازندگيش الايزابا استفاده از رو M1تهران به آفلاتوكسين  

 

. مجله پژوهش و  در شير  M1سديم بر آفلاتوكسين    . مطالعه تاثير بي سولفات ( 1378، گيتي ) كريم    و   ابوالفضل  ، كامكار  -17
 .  3جلد . 12سال  . سازندگي

   

كامكار  -18 و  گيتي  )  ، كريم،  بر  ( 1379ابوالفضل  ريبوفلاوين  همراه  لاكتوپراكسيداز  و  لاكتوپراكسيداز  سيسستم  اثر  مطالعه   .
 . 4شماره  .  55دوره    .. مجله دانشكده دامپزشكي در شير  M1آفلاتوكسين 

   

مطالعه كيفيت شيرهاي تحويلي به كارخانه صنايع شير ايران بر اساس  . (1379)، سعيد  بكايي  و گيتي  ، كريم   و ارمغان  ،  دياني   -19
 .   3شماره   .55دوره   .. مجله دانشكده دامپزشكي مختلف شيميائي و شمارش باكتري هااندازه گيري شاخص هاي 

 
تعيين غلظت موثر ضد باكتريايي سيستم لاكتوپراكسيداز بر اشريشياكلي در    .( 1381)لادن  كريم، گيتي و منصوري نژند،    -20 

 .   2شماره . 57دوره    .. مجله دانشكده دامپزشكي UHTشير  
 

هاي    .(1381)گيتي  ،كريم    ومجتبي  بنياديان،    -21 باكتري  بر  گياهان  برخي  فرار  هاي  روغن  تاثير  و      E.coliمطالعه 
Staph.aureus  4شماره  .57دوره  . در محيط كشت مايع . مجله دانشكده دامپزشكي . 

 
ميرزائي  -22 حميد  )دكتر  كريم  گيتي  كمكي  .(  1383،  از كشت  استفاده  با  شير  پروبيوتيكي  فرآورده  يك  توليد  امكان  مطالعه 

   .  75-85ص:  1383تابستان  . 1شماره   . سال اول .. مجله علوم دامپزشكي ايران ازئيك لاكتوباسيلوس
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اثر سيستم لاكتوپر  . (1383، دكتر سيدعلي مرتضوي )دكتر گيتي كريم  ، دكتر محمد رضا سعيدي اصل  -23 اكسيداز بر  مطالعه 
   .3-18:  ص  1383پائيز   .2شماره    .سال اول  . پزشكي ايران. مجله علوم دامفلور ميكروبي شير خام

   
بررسي ميزان آلودگي شير و برخي فرآورده هاي آن به سرب و كادميوم در    . (1383دكتر امير شاكريان، دكتر گيتي كريم )  -24

سال    .لوم دامپزشكي ايران . مجله عوش اسپكترومتري جذب اتمي با كورهمنطقه اصفهان و تاثير جداسازي چربي با استفاده از ر
 . 29-35. ص : 1383پائيز .  2شماره  .اول
 

در    ي اشريشيا كلي ضد ميكروبي روغن هاي فرار برخي گياهان بر باكترتاثير  مطالعه    . (1383، مجتبي بنياديان )گيتي كريم  -25
 . 1383تابستان  . 1شماره   .دوره اول . . مجله علوم و صنايع غذائي ايرانپنير سفيد ايراني

   
تاثٌير دكستروز1384دي )مصطفي سو ،  گيتي كريمئي،  حميد ميرزا  -26 تيامين و دماهاي مختلف بر  ،  گليسين،  والين  ،( مطالعه 

 . 1384بهار . 1شماره  . دوره دوم  .سرعت رشد لاكتوباسيلوس كازئي در شير. مجله علوم و صنايع غذائي ايران
 

يد صنعتي.مجله علوم و  فتاثٌير روغن هاي فرار گياهي بر روي جمعيت قارچي پنير س   . (1384گيتي كريم )  ، مجتبي بنياديان  -27
 . 1384پائيز .  3شماره    .دوره دوم   . صنايع غذائي ايران

نژاد  -28 توليد ماست  .( 1384حري )محمدعلي س،  گيتي كريم   ، محمدرضا حسن  مجله علوم   . ميوه اي  و كم كالري    مطالعه 
 .  2شماره   . . سال يازدهمكشاورزي

 
شاكريان  -29 كريم،امير  گيتي  زادهعل   ،  شريف  )ي  محمد صادقي  پاستوريزه  ( 1384،  غير  تازه  سفيد  پنيرهاي  آلودگي  بررسي   .

شه  شهرستان  در  اورئوس  استافيلوكوكوس  و  اشريشياكلي  تنسيس  بروسلاملي  باكتريهاي  به  علوم  گوسفندي  مجله   . ركرد 
 .   1384زمستان  . 4شماره  . سال دوم . دامپزشكي ايران

 
كريمي  -30 تاج  كريم  ،مهرداد  ) گيتي  آبادي  علي  فريبرز  كروماتوگرافي  ( 1384،  اعتبار  تعيين   .HPLC    گيري اندازه  براي 

 . 143-152ص: . 1384تابستان  .2شماره  .. سال دوم در شير. مجله علوم دامپزشكي ايران   1Mآفلاتوكسين 
 

. بررسي ميزان آلودگي ميكروبي بستني هاي  ( 1384منصور شفيعي )  ،الهه تاج بخش  ،دكتر گيتي كريم  ،دكتر امير شاكريان  -31
 . 275-282ص:   .1384زمستان   .4شماره .  2سنتي توليدي در شهرستان شهركرد. مجله علوم و صنايع غذايي ايران. دوره 

 
اوليه تلقيح شده   ب اثر دماي نگهداري و تعداد ميكرو  . (1385دكتر مظفر اسماعيل پور )  ، دكتر سعيد بكايي  ، دكتر گيتي كريم  -32

-424ص:   .1385بهار    . 1شماره  . سال سوم  . مجله علوم دامپزشكي ايران  . در ماست  4B :111Oبر مدت زمان بقاي اشرشيا كلي 
419 . 

 
حنيفيان  -33 شهرام  )  ، دكتر  كريم  گيتي  استرپتوكوكوس  1385دكتر  و  بولگاريكوس  لاكتوباسيلوس  متقابل  تاثير  مطالعه   .)
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سال    . . مجله علوم دامپزشكي ايرانوليد و نگهداري پنير سفيد ايراني يتيكا در طي روند تفيلوس بر ماندگاري يرسنيا انتروكونترمو
 . 485-492ص:  .1385تابستان  . 2شماره   .سوم

 
س اورئوس در فرآيند توليد و ومطالعه بقاء استافيلوكوك(. 1385)دكتر افشين آخوندزاده   ،دكتر گيتي كريم ،دكتر طناز موسوي   -34

 . 541-552ص:   .1385پاييز  . 3شماره  . سال سوم . رسيدن پنير سفيد ايراني مجله علوم دامپزشكي ايران
 

پيكر    -35 ابولفضل نعمتي نوبندگاني، جميله  آلودگي  (.1385)دكتر محمد حسين مرحمتي زاده، دكتر گيتي كريم، دكتر  بررسي 
زمستان  .  4شماره    . سال سوم  . پنير سنتي كازرون به كلي فرم و اشرشيا كولاي و تعيين سروتيپ آن مجله علوم دامپزشكي ايران

 . 655-660ص:   .1385
 

،اسيديته و شمارش كلي باكتريها در شير خام.    pH(. مطالعه ارتباط بين هدايت الكتريكي با  1385مهسا تبري)  گيتي كريم،  -36
 . 1385. بهار 1غذايي ايران، دوره سوم. شماره    مجله علوم صنايع

 
37-   ( كريم  گيتي  و  كاظمان  كريم  محبوب،  سلطانعلي  ميرزايي،  بيفيدو  1385حميد  بيفيدوم،  بيفيدوباكتريوم  متقابل  تاثير   .)

ژوهشي دانشگاه علوم  . مجله علمي پتيفي موريوم در شرايط رشد توامانباكتريوم انگولاتوم و لاكتو باسيلوس كازئي با سالمونلا  
 . 409-416. دوره ششم . سال چهارم. ص: پزشكي اردبيل 

    
38-  ( پيكر  جميله  افروز،  نيك  رضا  كريم،  گيتي  زاده،  مرحمتي  حسين  به 1386محمد  سنتي  پنير  آلودگي  بررسي   .)

 . 1386بهار   .2استافيلوكوكوس اورئوس گواگولاز مثبت در شهرستان كازرون، مجله علوم غذايي و تغذيه، سال چهارم. شماره  
 

39-  ( تبري، مهسا  الكتريكي  1385كريم، گيتي و  بين هدايت  ارتباط   .)pH    .اسيديته و شمارش كلي ميكروبها در شير خام  ،
 . 1-7. ص 1385. پائيز  3. دوره سوم . شماره علوم و صنايع غذايي ايران      پژوهشي  –فصلنامه علمي  

 
40-  ( كريم  گيتي  و  تقي  صالحي  زهرايي  ميرحسن،  موسوي  علي،  ميثاقي  افشين،  آويشن  1386آخوندازاده  گياه  اسانس  اثر   .)

شيرازي بر روي ميزان رشد استافيلوكوكوس اورئوس در سوپ تجارتي. فصلنامه گياهان دارويي. سال ششم. دوره دوم. شماره 
 بيست و دوم. 

   
بر    111o (. مطالعه تشكيل بيوفيلم توسط اشريشيا كولي1386محمد حسين موثق غازاني، گيتي كريم و عليرضا احمدزاده )-41

 221-226روي سطوح استيل زنگ نزن و لاستيك تماسي با شير. مجله علوم دامپزشكي ايران. شماره سوم. سال چهارم.
 

سعيد    -42 بان  ديده  تهموري  و  بكايي سعيد  الله،  روح  فريبرز،فردوسي  ابوالفضل،شجاعي  ،كامكار  گيتي  كريم   ، رامين  خاكسار 
در پنير سفيد ايراني با استفاده از كروماتوگرافي بالا و تخليص با   M1( معتبر سازي روش جهت اندازه گيري افلاتوكسين 1386)

   73-79  ص  1  شماره  ،  چهارم دوره.  ايران  غذايي صنايع و علوم پژوهشي –. فصلنامه علمي  فينيتي ستون هاي ايمونو ا
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( ارزيابي اثر  1386و همكاران )  ارش عباسي فر،افشين اخوند زاده بستي،گيتي كريم،علي ميثاقي،سعيد بكايي،حسن گندمي   -43

 105-115امه گياهان دارويي ، سال هفتم،شماره بيست و پنجم،ص فصلناويشن شيرازي بر رفتار استافيلوكوكوس در پنير فتا. 

 

در شير هاي توليدي مزارع پرورش گاو شيري    M1( تعيين ميزان الودگي افلاتوكسين 1387ابراهيم رحيمي، گيتي كريم )-44
 1387بهار  -1شماره  -5مجله علوم و صنايع غذايي.دوره   زا. استان چهار محال و بختياري به روش الاي

پنير نسبت به  ( نفوذ پذيري فيلم ها ي خوراكي ساخته شده از كنسانتره اب 1387ليلا گلستان،مجيد جوانمرد،گيتي كريم ) -45
 487-496، ص  1387، پاييز  3بخار اب. مجله علوم دامپزشكي ايران،سال پنجم،شماره 

(. مطالعه اثرات   توام  1388مسلم نيريز نقد ه،سيد مهدي رضوي روحاني،گيتي كريم،ودود رضويلر،امير زماني،رضا دلشاد )-46
مونولورين و اسانس هاي نعناع و پونه روي باسيلوس سرئوس و اشريشيا كولاي در شرايط آزمايشگاهي. مجله دامپزشكي  

 666-657،ص:1388، زمستان  4دانشگاه آزاد اسلامي واحد تبريز. دوره چهارم، شماره 

(: بررسي ميزان آلودگي شيرهاي خام مركز جمع آوري شير شهرستان  1389شريفي سلطاني، م.، كريم، گ.، موسوي، ط. ) -47
 . 953-958(: 1) 7نه هاي باسيلوس در فصل بهار، مجله علوم دامپزشكي ايران، گرمسار به برخي از گو 

 

 فرشته تفنگ سازان، مرتضي خميري، گيتي كريم، سعيد حسني، سعيده سيف هاشمي  -48

  1شماره  3. مجله ميكروب شناسي پزشكي ايران ، سال 1386ارزيابي كيفيت ميكروبي كره هاي عرضه شده در تهران در سال 
 36 -42-، صفحات  1388بهار

 فرشته تفنگ سازان، مرتضي خميري، گيتي كريم، سعيد حسني، سعيده سيف هاشمي  -  49  
 بعنوان روش جايگزين  ارزيابي كارآيي روش استاندارد براي شناسايي كلي فرم ها در كره و پيشنهاد روش غني سازي 

50-  -( روحاني  رضوي  مهدي  ركني،سيد  كيائي،نوردهر  مهدي  محمد  كريم،سيد  آنتي  1390گيتي  بقاياي  به  شير  آلودگي   .)
  تا   23  صفحات   -1390  بهار   -1  شماره–  1بيوتيك ها در ايران طي چهل سال اخير در ايران. مجله بهداشت مواد غذايي . دوره   

30 

گياه   (   مطالعه تاثير اسانس 1390خسرو محمدي، گيتي كريم ، شهرام حنيفيان ،علير ضا تاري نژاد و رضا قاسم نژاد   )  -51
در پنير سفيد اب نمكي طي فرايند توليد و نگهداري .  مجله    Escherichia coli O157: H7  اويشن شيرازي بر باكتري  

 78تا 69  صفحات -1390  تابستان-2 شماره –  1بهداشت مواد غذايي . دوره   

 

(. وضعيت آلودگي مواد غذائي با  1391گيتي كريم،سيد محمد مهدي كيائي،نوردهر ركني،سيد مهدي رضوي روحاني )-  52
، صفحات  1391،بهار34شماره پياپي    9منشا دامي و آبزيان به فلزات سنگين در كشور.. فصلنامه علوم و صنايع غذائي ايران.دوره  

35-25 
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 - پورجعفر  هادي نصيري، داود سلطاني، شريفي مهدي كريم، گيتي واسكس، توكلي عباس -  53
 از روش  استفاده با  آمل شهرستان خام شيرهاي در  كمپيلوباكتركولاي و ججوناي  كمپيلوباكتر فصلي شيوع ميزان بررسي

M.PCR 79-84ص:1391غذايي، سال چهارم ،شماره چهارم ، زمستان  فناوري و نو آوري درعلوم ي مجله 

 
 سيد شهرام شكرفروش، گيتي كريم، سيد مهدي رضوي روحاني، سيد محمد مهدي كيايي، نوردهر ركني، مريم عباس والي  -54

اول شير و  ايران: بخش  در  بيماريزا  هاي  باكتري  به  دامي  منشاء  با  غذايي  مواد  آلودگي  زمينه  در  انجام شده  بررسي مطالعات 
 1-30ص:    1391تابستان ،7 پياپي ،2 شماره ،2 دوره غذايي مواد بهداشت فرآورده هاي آن.

 
 عباس  مريم  ، كيايي مهدي محمد سيد ، روحاني رضوي مهدي سيد كريم، گيتي ، ركني نوردهر ، شكرفروش شهرام سيد-55

 :دوم بخش ايران؛ در زا بيماري  هاي باكتري به دامي منشاء با غذايي  مواد آلودگي زمينه در شده انجام مطالعات بررسي.    والي

 1-14ص:  1391 پاييز ،7 پياپي ،3 شماره ،2 دوره غذايي مواد بهداشت گوشتي.  ه هاي فرآورد و گوشت
2 

 
عطازاده،  -56 كريم رامين  حصاري  ،گيتي  حنيفيان ،جواد  عنوان   تأثير  . شهرام  به  شده  تضعيف  پلانتاروم  لاكتوباسيلوس 

 پاييز ،7 پياپي ،3 شماره ،2 دوره  آغازگرالحاقي بر ليپوليز و خصوصيات حسي پنير سفيد فراپالايشي..مجله بهداشت مواد غذايي 

 15-27ص:   1391
عباس    مريم ، ركني نوردهر كيايي، مهدي محمد سيد ، كريم گيتي ، روحاني رضوي مهدي سيد ، شكرفروش شهرام سيد -57

 :سوم بخش ايران؛ در زا بيماري  هاي  باكتري به دامي منشاء با غذايي  مواد آلودگي زمينه در شده انجام مطالعات بررسيوالي   

 15-32ص: 1391 زمستان ،8 پياپي ،4 شماره ،2 دريايي  ، مجله بهداشت مواد غذايي،دوره غذاهاي
 

 معتبرسازي  . اسكندري  محبوبه ، روحاني رضوي مهدي سيد ، حقدوست سهرابي ايرج ، كريم گيتي نيا، جاهدي مريم -58

 ،4 شماره ،3 ماست . مجله بهداشت مواد غذايي دوره در هيستامين گيري اندازه در بالا كاركرد با مايع كروماتوگرافي روش
 23-29ص:   1392 زمستان ، 12 پياپي

 

 تشخيصي ارزش مطلبي . تعيين فروشاني ،عباسعلي رحيمي عباس صافي، الدين ،شهاب كريم گيتي  تقديري، محمدرضا -59

 مجله پژوهش هاي باليني دامپزشكي دوره  دامداري. مخزن شير كيفيت ارزيابي نوين شناساگر عنوان به A آميلوئيد سرم

 71-90ص   1392  تابستان دوم، شماره چهارم،

 

 مورد صنعتي خشك شير در كادميوم و سرب آلودگي ميزان تعيين.  احمدي محمد ،* كريم گيتي ، پروري ملايي ميترا  -  60

 69-74ص   1393 .زمستان ، 16 پياپي ،4 شماره ، 4 دوره غذايي مواد بهداشت .تهران در غذايي صنايع در استفاده
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. بررسي امكان توليد ماست كاكايو ) ماست شكلاتي ( پروبيوتيك ،   مونا شريفي سلطاني ، گيتي كريم ، رضوان پوراحمد   -61
 62-51صفحات 22، پياپي 1395،تايستان 2،شماره  6هداشت  مواد غذايي ، دوره  ،ب

 

ور احمد . ارزيابي روش هاي كمي وكيفي تشخيص سود سوزاور در شير. ،بهداشت   پگيتي كريم ، رضوان    ،سميه اردلاني -62
 75-82، صفحه 1396بهار  1،شماره 7مواد غذايي ، دوره 

 
رامين شيشه گر،حميد ميرزايي، خسرو محمدي، گيتي كريم، ودود رضويلر.  اثر اسانس رزماري بر جمعيت لاكتوباسيلها و    -63

  1397زمستان   4شماره 8ميزان هيستامين طي دوره رسيدن درپنير سنتي ليقوان. مجله بهداشت مواد غذايي دوره  
 35-47صفحه  

 

مبينا پويا منش ،حامد اهري، اميرعلي انوار، گيتي كريم . مطالعه خواص ضد ميكربي پوشش نانو كامپوزيتي حاوي نانو ذرات   -65
 1-13صفحات   1398، تابستان  38پياپي   2، شماره  10نقره. مجله بهداشت مواد غذايي ، دوره 
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Performance Liquid Chromatography. Toxicology and Industrial Health, 27(7) 629–635 
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   :طرحهای پژوهشی مصوب و انجام يافته
 

 طرح وزارت علوم و آموزش عالي  ي شير پاستوريزه در منطقه تهران بررسي قابليت نگهدار *

 * قابليت نگهداري ماست در منطقه تهران طرح وزارت علوم و اموزش عالي  

 معاونت پژوهشي    ، شير خام در منطقه دانشگاه تهران * تعيين فلور ميكروبي

 معاونت پژوهشي  * تعيين فلور ميكروبي شير پاستوريزه در منطقه دانشگاه تهران ، 

 * بررسي آلودگي شير به آفلاتوكسين وزارت علوم و آموزش عالي  

 * بررسي الودگي پنيرهاي ايراني به آفلاتوكسين وزارت علوم و آموزش عالي 

 معاونت پژوهشي   دانشگاه تهران ،   شه هاي شير پاستوريزه آماده مصرف * بررسي وضعيت بهداشتي شي 

 معاونت پژوهشي   ، د ايراني به ليستريا مونوسينوژنز دانشگاه تهرانمطالعه آلودگي پنير سفي 1 *

معاونت  ، ت هاي غذائي در شهر تهران دانشگاه تهرانيمسموم  * بررسي آلودگي بستني هاي سنتي ايراني به عوامل عفونتها و
 پژوهشي  

 معاونت پژوهشي  بعنوان مدل دانشگاه تهران ،  UHT* مطالعه اثر سيستم لاكتوپراكسيداز بر روي اشيريشياكلي در شير  

 معاونت پژوهشي  در شيردانشگاه تهران،   M1* مطالعه اثر پارامتر هاي مختلف برآفلاتوكسين 

 معاونت پژوهشي   دانشگاه تهران ، اري بر بقاي اشريشياكلي در ماست  * اثر زمان و دماي نگهد

( پيكري  هاي  ياخته  شمارش  با  ارتباط  در  لخته  كيفيت  و  تام،كازئين  پروتئين  تغييرات  مطالعه   *SCC  تحويلي شير  در   )
 كارخانجات صنايع شير ايران دانشگاه تهران، معاونت پژوهشي  

 ، دانشگاه تهرانطالعه اثر آنها بر كيفيت پنير  * بررسي امكان توليد پنير سفيد معطر ايراني با استفاده از برخي گياهان سنتي و م

 

 بعنوان طرح قابل تقدير در دانشگاه تهران شناخته شد . 1371اين طرح در سال  -1

 
 

https://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/?term=Taghdiri%20M%5BAuthor%5D&cauthor=true&cauthor_uid=30065807
https://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/?term=Karim%20G%5BAuthor%5D&cauthor=true&cauthor_uid=30065807
https://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/?term=Safi%20S%5BAuthor%5D&cauthor=true&cauthor_uid=30065807
https://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/?term=Rahimi%20Foroushani%20A%5BAuthor%5D&cauthor=true&cauthor_uid=30065807
https://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/?term=Rahimi%20Foroushani%20A%5BAuthor%5D&cauthor=true&cauthor_uid=30065807
https://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/?term=Motalebi%20A%5BAuthor%5D&cauthor=true&cauthor_uid=30065807
https://www.ncbi.nlm.nih.gov/pmc/articles/PMC6047578/
javascript:;
javascript:;
javascript:;
javascript:;
javascript:;
https://link.springer.com/journal/11694
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 معاونت پژوهشي  
معاوت     ،كروبها در شير خام دانشگاه تهران ، وزن مخصوص و شمارش كلي مي، اسيديتهpH* ارتباط بين هدايت الكتريكي با  

 پژوهشي 

 *وضعيت الودگي مواد غذايي با منشا دامي به الاينده هاي شيميايي ) گذشته و حال(، فرهنگستان علوم جمهوري اسلامي ايران 
 

 شده :  و ترجمه   كتابهای تالیف

 . ، مركز نشر دانشگاهي (1368)چاپ دوم ، باس فرخنده ، تاليف دكتر گيتي كريم و دكتر عشير و بهداشت همگاني ،  -*1

 انتشارات دانشگاه تهران .  ، (1374تاليف دكتر گيتي كريم، چاپ دوم، ) ، آزمونهاي ميكروبي مواد غذائي  -*2

 ، جهاد دانشگاهي دانشگاه تهران . (1374چاپ اول )  تر گيتي كريم، ، تاليف دكشير و فرآورده هاي آن -*3

 .  ، انتشارات دانشگاه تهران (1378) ، ئي، تجديد نظرآزمونهاي ميكروبي مواد غذا  -*4

آن  -*5 كيفيت  و  كريم(  ترجمه)،  شير  گيتي  دردشتي  ،دكتر  دياني  ارمغان  امير حسين خلجي ،دكتر  )دكتر  اول  (  1380، چاپ 
 انتشارات دانشگاه تهران . 

 . ن(، انتشارات دانشگاه تهرا 1386)چاپ اول،    ، تاليف دكتر گيتي كريمبهداشت و فناوري شير  -*6
آزمون هاي شير و فرآورده هاي آن ، تاليف دكتر گيتي كريم،دكتر خسرو محمدي،دكتر جليل خندقي و دكتر هيوا كريمي  -*7

 (، انتشارات دانشگاه تهران. 1387دره آبي،چاپ اول )

تاليف دكتر گيتي كريم دكتر سعيده سيف هاشمي. انتشارات دانشگاه  مباني مديريت در كارخانه هاي بهداشت مواد غذايي.  -*8
 1391تهران ، چاپ اول 

 

 

 ويرايش علمی: 

 بهداشت مواد غذائي از ديدگاه نانو فناوري،انتشارات پرتو واقعه، تهران (،1387اهري ،حامد و همكاران ) -1
2- Ahari, Hamed et al (2010) International Standards in Food Hygiene Management. University of 

Tehran Press. 

 ( بهداشت مواد غذائي با منشا آبزيان . انتشارات دانشگاه تهران 1387اهيم زاده موسوي حسينعلي) رآخوند زاده افشين و اب-3
 

 

   :المللی و ارائه سخنرانیشركت در مجامع بین

 با ارائه دو سخنراني  1978نگره بين المللي شير  پاريس بيستمين ك *

 با ارائه دو سخنراني   1982* بيست و يكمين كنگره بين المللي شير مسكو 

 با ارائه يك سخنراني   1986هاي غذائي  برلين المللي عفونتها و مسموميتبين *دومين كنگره

 با ارائه يك سخنراني   1987المللي تغذيه ژاپن  * كنگره بين

 با ارائه يك مقاله و سخنراني   1989استهكلم *كنگره بين المللي دامپزشكان متخصص بهداشت  مواد غذائي  

 با ارائه دو مقاله   1990كانادا  المللي شير *بيست و سومين كنگره بين

 با ارائه يك مقاله   1991*بيست و ششمين كنگره بين المللي دامپزشكي برزيل 

 با ارائه دو مقاله   1992هاي غذائي برلين ها و عفونتالمللي مسموميت*سومين كنگره بين
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 با ارائه يك مقاله   1993تايلند   المللي دامپزشكان متخصص بهداشت مواد غذائي* يازدهمين سمپوزيوم بين

 با ارائه يك مقاله   1994* بيست و چهارمين كنگره بين المللي شير استراليا  

 1996ايتاليا   FAO/WHO * شركت در كدكس اليمانتاريوس بعنوان نماينده دولت جمهوري اسلامي ايران

 با ارائه يك مقاله    1997* دوازدهمين كنگره جهاني دامپزشكان متخصص بهداشت مواد غذائي    هلند  

 با ارائه دو مقاله   1998* بيست و پنجمين كنگره بين المللي شير دانمارك 

 با ارائه مقاله   1999هلند    * كنگره بين المللي ميكروبيولوژي مواد غذائي

 با ارائه مقاله   2001 * هفدهمين كنگره بين المللي تغذيه  اتريش 

 با ارائه مقاله   2002المللي شير فرانسه ، پاريس  * بيست و ششمين كنگره بين

امبر  سپت 17-22 كانادا  –با ارائه مقاله ونكوور  IDF world Dairy summit Vancouver, Canadaشركت در كنگره  *
2005 

   oct.2005  25-28(  اسپانيا)  والنسيا – Intra Food 2005  =Innovation in traditional Foodsشركت در كنگره *
 با ارائه يك مقاله  

IDF world congress 2006 th27- )شير( با ارائه مقاله    IDF* شركت در بيست و هفتمين كنگره بين المللي 

Shanghai, China 

 با ارائه شفاهي دو مقاله در بالي اندونزي  Revolution in Food Safety Management* شركت در سمپوزيوم بين المللي 

 (FAO / WHO)  2008   15-13   فوريه   
دراولين شركت  سه   *  و  سخنراني  ويك  كليدي  سخنراني  بعنوان  مقاله  يك  ارايه  با  غذايي  مواد  بهداشت  المللي  بين  كنگره 

 ايران  -تهران -2009سال   26-25پوستر.اوريل  
   2010،  1-4در آنهايم )آمريكا( با ارائه مقاله   اگوست  Food Protection(IAFP)*شركت در كنگره بين المللي 

شركت درهفتمين كنفرانس  بين المللي مدل سازي پيشگوي كيفيت و سلامت غذا با ارايه مقاله در دابلين) ايرلند( سپتامبر  *  
15-12  ،2011 

 2012،  1-4دررادايلند )آمريكا( با ارائه مقاله   اگوست  Food Protection(IAFP)شركت در كنگره بين المللي  
 ، مادريد اسپانيا 2018اگوست  18-16يه مقاله در چهارمين كنگره جهاني مهندسي شيمي مكانيك و ماده ،  *اراِ

 
 

   :شركت در مجامع و كنگره های داخلی با ارائه مقاله
 

 با ارائه يك مقاله                       1370شركت در دهمين كنگره دامپزشكي ايران               *

 با ارائه يك مقاله                         1371* نخستين كنگره بيماريهاي زئونوز                 آمل 

 با ارائه يك مقاله            1371* اولين سمينار روش شناسي تحقيق در علوم و صنايع غذائي   

 با ارائه يك مقاله                      1372* دومين كنگره ملي زئونوزها                        تبريز  

 با ارائه يك مقاله                       1373* هفتمين كنگره صنايع غذائي ايران                تهران 

 با ارائه يك مقاله                      1376* سمينار مشترك ايران و فرانسه                  تهران 
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،  1376، تهران  1376، بوشهر  1375درمان،تبريز  سمينارهاي وزارت بهداشت و  ،  در كنترل مواد غذائي  HACCP* معرفي روش  
      1377و كرج 

 

                                                                            

 با ارائه يك مقاله ،  1380تهران  -گره دامپزشكي ايران * شركت در كن

 رائه يك مقاله ابا   ، 1381رشت  -ه ايران   * هفتمين كنگره تغذي
 1381دانشگاه امير كبير مهر   –تهران   ، كنگره صنايع غذائي ايران* سيزدهمين 

 1383بهمن  –شيراز   شير منطقه جنوب كشور جشنواره * 
 با ارائه مقاله    تي  دانشگاه علوم پزشكي شهيد بهش  –تهران   1384ارديبهشت ن كنگره ملي صنايع غذائي * پانزدهمي

   رازي   هاي  همايش مركز  –تهران  1384اسفند  2-4  مقاله 2* چهاردهمين كنگره دامپزشكي ايران با ارائه 
 مقاله   4ئه ابا ار  1385فروردين  24و 23اي( صنايع غذائي گرگان شانزدهمين كنگره ملي )اولين كنگره منطقه* 

آناليز پتانسيومتريك در تعيين ميزان  (. مقايسه روش1386*شاكريان، امير و كريم، گيتي ) هاي اسپكتروفتومتري جذب اتمي و 
 23-24آلودگي شير به سرب و كادميوم در شهر اصفهان. هفدهمين كنگره ملي صنايع غذايي كشور. آبان 

 . 1387ارديبهشت 7-9* پانزدهمين كنگره دامپزشگي ايران.با ارايه يك مقاله. تهران . مركز همايش هاي رازي.  
ارايه مقاله   با  از كشت "*نخستين همايش علوم و مهندسي صنايع غذايي  استفاده  با  پروبيوتيكي  توليد فراورده  مطالعه شرايط 

 1387خرداد 9كمكي هم زمان لاكتوباسيلوس اسيدوفيلوس و بيفيدوباكتريوبيفيدوم.دانشگاه ازاد اسلامي واحد كازرون،
 1387مهر ماه 26تا24*هجدهمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي،با ارايه يك مقاله، مشهد مقدس، 

 1388تهران–بين المللي بهداشت مواد غذايي به عنوان سخنران كليدي و ارايه مقاله كامل. فروردين   اولين كنگرهشركت در *
   تهران  -1388* شركت در اولين كنگره ملي علوم آزمايشگاهي دامپزشكي به عنوان سخنران كليدي و ارايه مقاله كامل.  آذر ماه 

   1388 ماه  دي  -تهران  –اولين سمينار سلامت شير به عنوان سخنران كليدي و اارايه مقاله كامل  شركت در*

و ارائه يك مقاله. تهران. انستيتو  كليدي ن ا * شركت در نخستين كنگره ملي پروبيوتيك و پري بيوتيك ايران به عنوان سخنر
 1390  رديبهشتا 30-28دانشگاه شهيد بهشتي  -تحقيقات تغذيه اي و صنايع غذائي كشور

شركت در اولين كنگره ملي پژوهشگران و نخبگان ايمني مواد غذايي بعنوان سخنران  مدعو و كليدي و ارايه مقاله . تهران   *
 1391بهمن   30

تهران، دانشگاه صنعتي   لي علوم و صنايع مواد غذايي به عنوان سخنران كليدي و ارايه مقاله.شركت در  بيستمين كنگره م  * 
 1390  آذر  3-1شريف ، 

* شركت دردومين كنگره ملي پژوهشگران و نخبگان ايمني مواد غذايي بعنوان سخنران  مدعو و كليدي و ارايه مقاله . تهران  
1392 

وضعيت شير از نظر وجود باقيمانده  " تحت عنوان * شركت دراولين  كنگره ملي بهداشت مواد غذايي به عنوان سخنران كليدي 

 ، اروميه    97شهريور   15و 14. "هاي آنتي بيوتيكي در كشور ، گذشته وحال 

سلامت غذا و تهديد هاي زيست  "*شركت در چهارمين كنگره علوم پايه دامپزشكي به عنوان سخنران كليدي تحت عنوان 
 تهران ، دانشگاه آزاد اسلامي ، واحد علوم وتحقيقات   97اسفند  9-7.  " محيطي 
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  :هاپايان نامه
 

 : )دانشكده دامپزشكي دانشگاه تهران( دكتراي حرفه اي دامپزشكيهاي استاد راهنما در پايان نامه   -الف

 . 2440،  1374آلودگي شير به فلزات سنگين، نگارش مهري قهفرخي،  .1

 . 2449،  1374عليرضا اميني خوزاني،  ، نگارش ي پنير هاي بسته بندي شده ايراني كردگدبررسي علل با  .2

 . 2465، 1375،  احمد محمدي رستمي، نگارش استفاده صنعتي از پس آب پنير .3

 . 2485، 1375،  ناديا كسايي، نگارش از شير و اثر آن روي ميكروارگانيسم هافعال كردن سيستم لاكتوپراكسيد .4

 .2487، 1375، مرضيه بهشتي فر، نگارش  اديواكتيو و روشهاي آلودگي زدايي آلودگي شير با مواد ر .5

اليزا  1Mبررسي ميزان آلودگي آفلاتوكسين .6 از روش  پاستوريزه تهران با استفاده  ) در شيرهاي تحويلي به كارخانه شير 

ELISA) 2491،  1375،  اكبر خراساني، نگارش . 

 . 2511،  1376،  محمد لابدي سوركي ، نگارش  ي دارويي از ديدگاه بهداشت عموميشير و باقيمانده ها .7

 . 2419، 1374، اري سرشتآرش غف، نگارش  كنترل كيفيت در صنايع شير .8

 . 2583، 1377، باغ كاخكيدجواد  ، نگارش مختلف صنعت شير در استان خراسان نگرشي بر جوانب .9

 1657،  1366،  دانش آيرملو ، نگارش  شيا كلييبررسي آْلودگي خامه هاي عرضه شده در بازار تهران با اشر .10

 2142،  1372،  شهداد اديب، نگارش بازسازي شير و شير باز ساخته .11
 1452،  1363، عزت الله اسدزاده ، نگارش پاستوريزاسيون كشك مايع .12

 1511، 1364،  محمد مهدي اسفيجانيان ، نگارش نجديتركيبات عمده شير بز نژاد  بررسي ميزان برخي  .13

 2582، 1376، لقمان اكرادي، نگارش نگرشي كلي بر جوانب مختلف صنعت شير در استان آذربايجان غربي .14

 2645، 1377، محمد كريمي علويجه، نگارش شير و سموم گياهي .15

 2110،  1371،  پرويز اوحدي، نگارش  ي سنتي ايران به كمپيلوباكترژونيبررسي آلودگي بستني ها .16

 1679،  1366،  بابائيان فردوئي احمدي ، نگارش بررسي آلودگي شير خام به كمپيلوباكتر ججوني .17

 1135، 1356، يعقوب براتچي، نگارش س كارخانه شير پاستوريزه تهرانسبررسي بهداشتي پنير پرو .18

 2670، 1377،  سعيد طالبي، نگارش انش شيرهاي تخمير شده بويژه ماستمروري بر تكنولوژي و د .19

 1907،  1369، نگارش محمد علي بهمن نژاد، ي جنگي بر جانداران و مواد غذاييثار عوامل شيمياي بررسي آ .20

اثر نگهداري و اسيديته روي آن .21 ،  1359،  فاطمه پور فلاح ، نگارش  بررسي نقطه انجماد شيرهاي خام منطقه تهران و 
1315 

به   .22 پاستوريزه  غير  هاي  خامه  آلودگي  س بررسي  تهرانباسيلوس  در سطح شهر  نگارش  رئوس  بلوك  ،  مير  پور  ابراهيم 
 1926،  1370، جلالي 

 1277، 1358،  نوشين پيران ويسه، نگارش تحليلي بيماريهاي تب كيو و رابطه آن با بهداشت شيربررسي  .23
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 1570،  1365، اكرم تبريزي ، نگارش آلودگيهاي شيميايي مواد غذايي  .24

 1465، 1364، فريده جليليان، نگارش عدم تحمل لاكتوز شير در انسان .25

 1992، 1370،  جوادي نژاد، نگارش محمد نقش فرآورده هاي تخميري شير در تغذيه انسان  .26

 1604،  1366، عبدالمجيد حاجي مرادلو ، نگارش كارخانه شير گرگان بررسي  .27

 1254، 1358، مارگريد حاخام، نگارش  آلودگي پنير تازه با استافيلوكوك كواگولاز مثبتبررسي   .28

 2716،  1379، پرويز گرايلي، نگارش تعيين كيفيت و قابليت نگهداري خامه پاستوريزه در بسته بندي آرسيل .29

پاستوريزه  بررسي   .30 ، نگارش  مثبت در سطح شهر تهران  زاستافيلوكوكوس اورئوس كواگولابه  آلودگي بستني هاي غير 
 1905، 1370، فرهاد حق شناس

 1123،  1356،  سعيد حميدي، نگارش محمد اثر حرارت روي تركيبات شير  .31

نگارش   .32 تهران،  پاستوريزه  شير  كارخانه  محصول  پاستوريزه  هاي  كره  بهداشتي  زادهبررسي  خراسان  ،  1356،  همايون 
1158 

 2213، 1373، قادر خضريان ، نگارش آن در تغذيه مردم ايران ي نقش شير و فرآورده ها .33

 2318، 1373،  مجيد دانش افروز، نگارش نگرشي بر بيماريهاي ويروسي منتقله توسط شير و فرآورده هاي آن .34

سهيلا  ، نگارش و اسيديته در مدت نگهداري آن pH بهداشتي دوغ هاي كارخانه اي در منطقه تهران و تغييرات بررسي  .35
 1216، 1357، روحاني

 2406، 1376، علي زارعي، نگارش  توليد تجربي كشك صنعتي با استفاده از پس آب كره .36

 1487، 1364،  علي زينالي باري، نگارش يد ايراني وارداتي به اشرشيا كليالودگي پنير هاي سفبررسي  .37

 1535، 1365، جميله سالار آملي، نگارش موقعيت كنوني صنايع شير ايران  بررسي  .38

 1369، 1361، زهرا سلامي، نگارش چگونگي توليد و مصرف شير و فرآورده هاي آن درچند سال اخير در تهرانبررسي   .39

 1121، 1355، هوشنگ سلطان زاده، نگارش تشخيص آزمايشگاهي مسموميت با خواب آورها .40

 1179، 2536، سوسن سيماني، نگارش پنير  طلائي در آب نمك مورد استفاده در استافيلوكوك ي بررسي بقا .41

 2059،  1370،  بهرام شالودگي، نگارش خدمات دامپزشكي در شرايط اضطراريبهداشت مواد غذايي و  .42

 1957،  1370، سپهبان شامل، نگارش بررسي الودگي سالاد اولويه مصرفي در شهر تهران به سالمونلا  .43

 2300، 1373، غلامرضا شاه حسيني، نگارش در كنترل كيفيت شير و فرآورده هاي آن  HACCPكاربرد  .44

،  1371،  هوشنگ شريعت، نگارش  شيا كلييبررسي ميزان آلودگي بستني هاي سنتي ايران با تاكيد بر كلي فرم و اشر .45
2111 

،  1371،  فريبرز شريعت شريفي، نگارش  بررسي كيفيت بهداشتي بطريهاي آماده پر شدن در كارخانجات شير پاستوريزه .46
2146 

 1453،  1363،  يمجتبي شهناز، نگارش ي آن در كشك مايعمك و انتخاب بهترين روش تجزيه كم بررسي ميزان ن .47

 1979،  1370، هاشم صارمي ، نگارش يكا از نظر مسموميت هاي غذايي تا آنتروكوكياهميت يرسيني .48

 2153،  1372، رقيه صديقي مقدم، نگارش نقش شير در انتقال اجرام انگلي .49

 1693، 1366، يريرضا صغ، نگارش  س اورئوس در سطح شهر تهران وبررسي آلودگي شيريني خامه اي به استافيلوكوك .50

 1430،  1362، محمود ظهوري نيا، نگارش بررسي تركيبات شادامين .51
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،  محمد رضا عطاري باروق ، نگارش  ران به باقيمانده آنتي بيوتيك هابررسي چگونگي آلودگي شيرهاي خام منطقه ته .52
1358 ،1240 

 1803، 1367،  ناصر غفوري، نگارش  بررسي آلودگي خامه هاي عرضه شده در بازار تهران به سالمونلا .53

 1797، 1368، روسلاها ، نگارش محمد فرج واجاريبررسي آلودگي خامه هاي عرضه شده در بازار تهران به ب .54

 1884، 1369، محمد علي فرخاني، نگارش رنت هاي ميكروبي .55

پيكري .56 هاي  ياخته  تعداد  فصلي  تغييرات  تهر  (S.C.C)بررسي  پاستوريزه  شير  كارخانجات  دريافتي  شيرهاي  ،  ان در 
 2765، 1379،  نگارش احمد ابراهيم پوراسكي 

 1132، 1356،  ، نگارش غلامعلي كاشانيشير خام فلور ميكروبي  .57

 1432، 1363، ، نگارش حسين كدخداييبررسي بيماري بروسلوز دامي در استان اصفهان از طريق آزمايش رينگ تست .58

 2190، 1372، شاهرخ كريمخاني، نگارش بستني هاي سنتي ايران به سالمونلا بررسي آلودگي  .59

 1427،  1362،  اينفركيهان ، نگارش آلرژي هاي كودكان نسبت به شير گاوبررسي   .60

 1371، 1361، حسن گلستانه و رنوسفادراني، نگارش رئوسودگي شير پاستوريزه به باسيلوس سآل بررسي   .61

كاووس و  بررسي تركيبات فيزيكو شيميايي شير شتر و فرآورده هاي تخميري آن )چال( در منطقه تركمن صحرا )گنبد   .62
 1596، 1366، حومه(، نگارش آي تن گوكلاني 

،  1364ي انسان، نگارش اكبر لطفي خزينه جديد،  ر تامين غذاسانن دورگ و اهميت آن دبررسي تركيبات شير بز نژاد   .63
1509 

 1138، 1356،  اقدس محجوب بهروز، نگارش بهداشتي شير كاكائو كارخانه پاستوريزه پاك تهران بررسي  .64

 1444، 1363، مهناز معلم، نگارش باكتريهاي مولد اسيد لاكتيك و نقش آنها در صنايع شير  .65

 450، 1363، مغلامعلي مقد، نگارش  قابليت نگهداري كشك مايعبررسي  .66

 1206، 1357، محمد زمان موسوي مير كلاني، نگارش فلور ميكروبي شير پاستوريزه .67

)تهرانسي  برر .68 انسان  در  غذايي  مواد  مصرف  از  ناشي  باكتريايي  هاي  عفونت  و  ها  ،  (1367-1361بهار    -مسموميت 
 1763،  1368،  علي ميثاقينگارش 

 2131، 1371، آذر نصراللهي، نگارش هاي حرارتي متداول در صنايع شير و بررسي آنها روي اين ماده غذاي  فرايند .69

 1997،  1370،  غلامرضا نيكبخت بروجني، نگارش نحوه توليد و استفاده از شير بز و ميش در ايرانبررسي  .70

 2370، 1373، فرهاد هاشمپور، نگارش گوشت و تخم بلدرچين بعنوان يك منبع پروتئيني جديد  .71

 2404، 1374، كوروش همت، نگارش يد غني سازي شير با  .72

 2758، 1379، پريسا فرخ دوست، نگارش الكتروفورتيك كازئين شير گاوبررسي  .73

 2159،  1372،  گيتي كشاني، نگارش  نگرشي تحليلي بر شير و بيماري هاي قلبي و عروقي .74

 1876، 1369،  سعيد كفائي ، نگارش كيفيت شيميايي كنجاله پنبه دانهبررسي  .75

، نگارش  فرآينده هاي غشايي و كاربرد آنها در صنايع شير )اولترافيلتراسيون در صنايع شير، اسمز معكوس، الكترودياليز( .76
 2221، 1372،  حبيبه گلزاريان 

، نگارش  تاثير آموزش بهداشت )با تاكيد بر روشهاي سمعي بصري( بر ميزان آگاهي كارگران يك كارخانه شيربررسي   .77
 2780، 1380، بهراد رادمهر
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اهميت ليستريامونوسيتوژنز در مواد غذايي و آلودگي بررسي پنير هاي سنتي ايران به اين باكتري، نگارش محمد مهدي   .78
 1886، 1370فيض آبادي،  

محمد   .79 نگارش  تهران،  اطراف  صنعتي  گاوداريهاي  در  پاستوريزه  شير  با  مخلوط  خام  شير  لاكتوفرين  ميزان  مقايسه 
 .  1386اسماعيل زاده، 

نگارش   .80 بهار،  در فصل  ها  باسيلوس  از  برخي  به  گرمسار  شير شهر  آوري  مركز جمع  خام  شير  آلودگي  ميزان  بررسي 
 . 1386مهدي شريفي سلطاني، 

 1386بررسي الودگي خامه پاستوريزه به باسيلوس ها در اروميه. نگارش علي قايمي . .81

حسين  --به روش الايزا در شهرستان گرمسار. نگارش محمد    M1مطالعه چگونگي آلودگي شير خام به افلاتوكسين    .82
 1389غفوريان ابدي ،تابستان 

نگارش ميترا  .تهران در غذايي  صنايع در استفاده مورد  صنعتي  خشك  شير در كادميوم و سرب آلودگي ميزان  تعيين. .83
 1392ملايي پروري، 

 1393، مونا شريفي امكان توليد ماست كاكايو ) ماست شكلاتي ( پروبيوتيك ، نگارش  .84

 1395سميه اردلاني،   ارزيابي روش هاي كمي وكيفي تشخيص سود سوزاور در شير  .85

 1397عاطفه مستقيماستفاده از آب پنير تخمير شده در توليد دوغ ، نگارش  .86

تعيين ميزان تطابق روش امپدانس با روش مرجع كشت، اسيديته قابل تيتراسيون و ردوكتاز در كنترل كيفيت شير خام   .87
 1397فرناز نوذريوپاستوريزه ، نگارش 

تعيين ميزان تطابق روش امپدانس با روش مرجع كشت، اسيديته قابل تيتراسيون و ردوكتاز در كنترل كيفيت خامه خام   .88
 1397نازنين طاهري وپاستوريزه ، نگارش 

 1397فريبا صفاپرستتوليد شير كاكايوي سينبيوتيك با اسفاده از لاكتوباسيلوس كازيي و اينولين ، نگارش  .89

 1397هدي چاي چي توليد ماست ارده وبررسي خواص فيزيكو شيميايي ، ريولژيكي و حسي آ ن، نگارش  .90

 1397معصومه حاتمي غني سازي دوغ با اسيد فوليك وبررسي خواص فيزيكو شيميايي وحسي آن ، نگارش   .91

 
 

 

 

 : (PhD)  و علوم و صنايع غذائي مواد غذايي  دكتراي تخصصي بهداشت هاي  پايان نامهاستاد راهنما در -ب

،  1379،  لادن منصوري نژند ، نگارش  UHTفعاليت ضد باكتريائي سيستم لاكتوپراكسيداز بر روي اشرشيا كلي در شير  .1
118   
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 ت  90،  1379در شير، نگارش ابوالفضل كامكار،    1Mمطالعه تاثير پارامتر هاي مختلف بر افلاتوكسين  .2

مطالعه تغييرات ميزان پروتئين تام، كازئين، ويژگي انعقاد شير و تعيين درجه همبستگي آنها با شمارش كلي   .3
، نگارش  در شير هاي تحويلي به كارخانه صنايع شير ايران  (S.C.C)و شمارش يافته هاي پيكري   (TBC)ميكروبي

 ت  135،  1380ارمغان دياني دردرشتي، 

  E.coliتوليد پنير سفيد معطر ايراني با استفاده از عصاره برخي گياهان سنتي و مطالعه تاثير آنها بر چگونگي بقا و رشد .4
 ت  152، 1381در اين فرآورده، نگارش مجتبي بنياديان، 

مي  .5 اتمي،  زبررسي  جذب  اسپكتروكتري  روش  به  اصفهان  شهر  مصرفي  شيرهاي  در  كادميوم  و  سرب  سم  فلزات  ان 
 34،  1382،  امير شاكريان  نگارش

اندازه گيري    HPLCتعيين اعتبار روش كروماتوگرافي   .6 در شير، نگارش مهرداد تاج كريمي،    1Mآفلاتوكسين  براي 
3-1382 ،43 

از فراورده هاي پروبيوتيك  .7 توليد يكي  از كشتمطالعه امكان  با استفاده  ايران  كمكي لاكتوباسيلوس كازئي،    ي شير در 
 45، 1382نگارش حميد ميرزايي، 

 15، 1385، نگارش شهرام حنيفيان، وليد و نگهداري پنير سفيد ايراني روند ت   قاي يرسينيا انتروكوليتيكا در طيمطالعه ب .8

طناز   .9 نگارش  ايراني،  سفيد  پنير  رسيدن  و  توليد  طي  در  اورئوس  استافيلوكوكوس  زايي  سم  و  رشد  چگونگي  مطالعه 
 ،  1384-5موسوي، 

مطالعه فلور ميكروبي شير خام در منطقه سبزوار و اثر سيستم لاكتوپراكسيداز بر روي آن، نگارش محمد رضا   .10
 ،  1382سعيدي اصل، 

توزيع آفلاتوكسين   .11 ايراني  لخته و  در  1Mمطالعه تجربي نحوه  پنير سفيد  توليد  در فرآيند  پنير  ، نگارش  آب 
 ت   222، 1384،  رامين خاكسار

جداسازي و شناسايي فلور قارچي شير خام تحويلي به يك كارخانه شير پاستوريزه در تهران و ارزيابي توانايي   .12
،  1384سم زدايي و توليد آنزيم قارچهاي جدا شده و تاثير فرآينده هاي حرارتي بر روي آنها، نگارش شهريار دبيريان،  

 ت  227

سروتيپ   .13 كلي  اشريشيا  باكتري  توسط  بيوفيلم  تشكيل  و    111Oمطالعه  نزن  زنگ  استيل  سطوح  روي  بر 
 ،  1385-6، نگارش محمد حسين موثق غازاني، لاستيك تماسي با شير

رشد   .14 روي  بر  نگهداري  دماي  تاثير  و  گلاب  و  پونه  نعناع،  هاي  اسانس  ميكروبي  ضد  اثر  مطالعه 
Debaromyces hansenei    1386، نگارش رحيم كريمي ابابين، در دوغ ايراني   

ثير اسانس  أمطالعه رفتار )رشد( استافيلوكوكوس اورئوس در روند توليد پنير سفيد ايراني به تنهايي و تحت ت .15
 1386آويشن شيرازي، نگارش آرش عباسي فر، 

 1386امكان توليد تجربي فيلم خوراكي از آب پنير، نگارش ليلا گلستان،   .16
كل  .17 اشريشيا  بقاي  و  رشد  فر  O157:H7  يمطالعه  ايرانيآ در طي  پنير سفيد  نگهداري  و  توليد  ،  خسرو محمدي  -  يند 

1388  . 

ت .18 فروكتوز، أ بررسي  متابوليسم  ثير  و  رشد  بر  اوليه  دز  و  مختلف  دماهاي  و  لاكتوباسيلوس    اينولين،پرولين 
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 1388. هيوا كريمي دره آبي ،LA5     اسيدوفيلوس 
اشريشيا كلي رفتار   .19 و  از مونولورين   O157:H7  باسيلوس سرئوس  اسانس   متاثر  پنير  و  در  پونه  نعناع و  هاي 

   1388،   مسلم نيريز نقده سفيد ايراني،
افلاتوكسين   .20 اتصال  امكان  تجربي  باكتري   M1مطالعه  ماست  به  در  پروبيوتيكي  تبري  ، 1389هاي  ،  مهسا 

 دكتراي رشته علوم و صنايع غذائي 
،  1392  دامداري مخزن شير كيفيت ارزيابي  نوين شناساگر عنوان به A آميلوئيد سرم تشخيصي ارزش تعيين .21

    محمد رضا تقديري
 نيا، مريم جاهدي ، 1392و عوامل توليد بر وجود و ميزان هيستامين در ماست  مطالعه تاثير كيفيت شير .22
لاكتوباسيلوس پلانتاروم تضعيف شده به عنوان آغازگرالحاقي بر ليپوليز و خصوصيات حسي پنير سفيد   تأثير .23

   .، رامين عطازاده1392،  فراپالايشي
 

 
 
 

  :مسئولیتها
 

 ريزي غذا و تغذيه شوراي انقلاب فرهنگي  عضويت در كميته برنامه* 

 دانشگاه تهران   –* عضويت در كميته تحقيق دانشكده دامپزشكي  

 * عضويت در هيات تحريريه مجله دامپزشكي دانشگاه تهران  

 * عضويت در هيات تحريريه مجله دامپزشكي دانشكده دامپزشكي دانشگاه اهواز  

 * عضويت در هيات تحريريه مجله دامپزشك 

 * عضويت در هيات تحريريه مجله علوم و صنايع غذائي  
 (  پزشكي و تخصصي* عضو كميته آموزش دامپزشكي و تخصصي وزارت آموزش عالي ) شوراي آموزش دام

 * عضو و رياست كميسيونهاي استاندارد شير و فرآورده هاي آن ، موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران  

 * رئيس بخش شير و فرآورده هاي آن ، دانشكده دامپزشكي دانشگاه تهران  

 ، كميته پنج نفره نظارت بر هيات هاي ممتحنه فرهنگ و آموزش عالي )شوراي آموزش دامپزشكي و تخصصي ( عضو *

 * دبير و سرپرست كميته تخصصي بهداشت مواد غذائي وزارت فرهنگ و آموزش عالي  

 * مدير گروه بهداشت و كنترل مواد غذائي دانشكده دامپزشكي دانشگاه تهران در سه دوره  

 .…آرايشي و بهداشتي وزارت بهداشت   *عضو كميسيون فني و قانوني اداره نظارت بر مواد غذائي ، 

 در وزارت بهداشت و درمان آموزش پزشكي   HACCP* عضو كميته كشوري  

 * رئيس كميته بهداشت مواد غذائي در سازمان نظام پزشكي ايران  

 * عضو گروه دامپزشكي واحد دانشگاهي علوم و تحقيقات دانشگاه آزاد اسلامي  

 * عضو شوراي آموزشي و پژوهشي دانشكده علوم تخصصي دامپزشكي دانشگاه آزاد اسلامي  

 * عضو كميته تخصصي بهداشت مواد غذائي  
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 ريزي دامپزشكي دانشگاه آزاد اسلامي * عضو كميته تخصصي برنامه
 * عضو هيات مديره انجمن متخصصان علوم و صنايع غذائي ايران  

 دانشگاه آزاد اسلامي واحد علوم و تحقيقات    –* مدير گروه تخصصي بهداشت مواد غذائي  
 * عضو كار گروه شوراي سياست گزاري براي تدوين نقشه جامع علمي سلامت كشور 

 جمهوري اسلامي ايران علوم دامپزشكي( در فرهنگستان علوم )عضو وابسته *
 * رييس شاخه بهداشت موادغدايي گروه دامپزشكي فرهنگستان علوم

 سبزوار  سردبير فصلنامه علوم و فناوري غذائي، نشريه علمي پژوهشي گروه علوم و صنايع غذائي دانشگاه آزاد اسلامي واحد  *

 تبريز واحد  –  اسلامي آزاد دانشگاه –بهداشت مواد غذائي عضو هيات تحريريه مجله تخصصي  *
 رييس كميته علمي اولين و دومين كنگره ملي پژوهشگران ايمني غذا  *

 كميته تخصصي بهداشت مواد غذايي در سازمان نظام دامپزشكي دبير *
 تخصصي بهداشت مواد غذايي  –* سردبير مجله علمي 

 * دبير علمي دانشنامه محيط زيست ايران، در پژوهشكده دانشنامه نگاري 
 

  :مواد مورد تدريس
 

 ، دوره دكتراي تخصصي بهداشت مواد غذائي  علوم و صنايع شير *

 دوره دكتراي تخصصي بهداشت مواد غذائي   ، * كليات بهداشت محيط

 ، دوره دكتراي عمومي دامپزشكي  * بهداشت و صنايع شير

 دانشكده علوم تخصصي دامپزشكي  دوره كارشناسي علوم و صنايع غذائي  ، هاي مواد غذائيو ايمني كارخانه * بهداشت
 
 

 


